Vazeni pratelé,

Vitame Vas na vystavé vin v Traplicich. Vystavy vin maji v nasi obci dlouholetou tradici
od 60-tych let jsou pofadany pravidelné. Vinafi mistnich obci se chtéji pochlubit svymi krasnymi viny,
v nichz je uchovan jas a teplo slunce. ProtoZe vino vléva tento jas a teplo do naSich srdci, doprovazi
Clovéka pfi vdech slavnostnich pfilezitostech, pocinaje jeho narozenim.

Na vystaveé vin nebudte sami. Vino nema rado samotare. Najdéte své pratele, s nimiz
se muzete podélit s pfekrasnou barevnosti, vini a chuti, jemnosti a harmonii vSech latek ve ving,
které si pfineslo ze slunné vinice, nebo které byly dotvofeny v pribéhu zrani ve sklepé.

Cilem vystavy je pfedvést Siroké verejnosti krasu zralych vin,jejich jemnost, lahodnost
kultivovany charakter v obdobi pfed vrcholem nebo na vrcholu jejich jakosti.
Snazime se tim vychovavat vinafe a milovniky vina, aby ve viné nevidéli jen alkoholicky napoj,
ale prfedevSim dovedli spravné ohodnotit vSechny ostatni jeho slozky. Pfi ochutnavani vina se snazime
proniknout do bohaté stupnice jeho rozmanitosti. VSimnéme si nejprve jeho barvy a jiskrnosti, pak
popfejme Cichu jemnych vini a kone¢né vychutname maly douSek. Nakonec popfejme jazyku dlouhého
viemu rozmanitosti chuti a viini naSich krasnych vin.

A toz , Na Zdravi “

Dékujeme vSem vinarim za predlozené vzorky vin a prejeme jim hodné aspéchu v péstovani
révy vinné i ve sklepnim hospodarstvi.

Vystavni vybor :

Petr Ondruch, Ing. Petr Kuneta, Antonin Valer, Josef Bi¢an, Milan Rozum
Zdenék Kubina, Jifi Rozumek, Petr Mikel, Jifi Vavra, Ing. Tomas$ Valer, Tomas Kubina
Michal Chrastek, Ing. Tomas Dibdak, Ing. Jan Dibdak, Luka$ Kolafik, Radek Vranka



O degustaci

Degustace vin probéhla v nedéli 2. brezna 2014

Degustaci fidil p. Josef Bi€an — garant degustace.

Hodnoceno bylo celkem 475 vzorkl vin, z toho 315 bilych vzorkd a 160 Cervenych.
Vina s po¢tem bodu nad 18,5 budou odménéna medaili.

Degustaéni komise :

: Luza Vojtéch st.
: Svec Bronislav

: HrusSka Michal

: Ondras Dusan

: Jez Bohuslav

: Cukr Zdenék

: Tomanek Libor

: Nizl Jozef

9 : Zabransky Martin
10 : Slezak Radek

11 : Buchen Milan

12 : Hlavacek Zdenék
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Pouzité zkratky odrud:

Aurelius

Hibernal

Muskat moravsky
Muiller Thurgau
Neuburské
Palava
Rulandskeé bilé
Rulandské Sedé
Ryzlink rynsky
Ryzlink vlassky
Sauvignon
Sylvanské zelené
Tramin Cerveny
Veltlinské Cervené rané
Veltlinské zelené
Smés bila

N
(Q
ﬁ:)( B

C

KoCenda Petr, Snopek Jaroslav, Dibdak Tomas
Hurka David, Behrik Stépan

Stodulka Miroslav, Obdrzalek Josef

Valkovi¢ FrantiSek, Botek Milan, Dibd'ak Martin
Tvrdon FrantiSek, Vecera vladimir, Pekarek Radomir
Slovacek David, Fusek Kvétoslav, Kuneta Petr
FryStdk Radek, Zabransky Jan, Mikel Petr
Banovsky Antonin, Chmelik Karel

Vystup Michal, Kostelni¢ek Miroslav, Ondruch Petr
Dohnal Josef, Macku Libor

Horak Milan, Soustruznik Michal, Dvoracek Milan
Knourek Drahoslav, Brazdilik Pavel

Au Cabernet Moravia CM
Hi Cabernet Sauvignon CS
MM Frankovka Fr
MT Modry Portugal MP
Ng Rulandské modré RM
Pa Svatovavfinecké Sv
RB Zweigeltrebe Zw
RS Smés éervena Sm.é.
RR
RV
Sg
Sz
TC
VCR
vz

Sm.b



O viné
Rozdéleni vin

Podle obsahu cukru:

suché vino: nejvysSe 4 g zbytkového cukru / litr
polosuché vino: 4,1 — 12 g zbytkového cukru / litr
polosladké vino: 12,1 — 45 g zbytkového cukru / litr
sladké vino: minimalni obsah 45 g zbytkového cukru / litr

Podle privlastku:

Stolni vino:

stolni vino se vyrabi z hroznl sklizenych na tzemi Ceské republiky, které dosahly nejméné 11 stupnl
cukernatosti (hrozny s cukernatosti 10 stupfid mohou byt zpracovany na zakladé zvliastniho povoleni
Ministerstva), nebo rmutu, mostu ¢&i vina ziskanych z hrozn( odriid mostovych a odrld registrovanych
jako stolni — i z dovozu.

Stolni vino nesmi byt ozna¢ovano nazvem odriidy ani nazvem vinarské oblasti.

Jakostni vino:

vyrabi se z hrozni mostovych odrid sklizenych ve vinafskych oblastech CR, které dosahly nejméné 15
stupnl cukernatosti, nebo ze rmutu pfipadné mostu z téchto hroznd. Je vyrabéno ve dvou druzich.
Jakostni vino byva kromé zakladnich udaji ozna¢eno nazvem vinaiské oblasti, ve které byly sklizeny
hrozny pro jeho vyrobu, a nazvem odrady, ze které bylo vyrobeno.

Odrudoveé jakostni vino musi obsahovat nejméné 85 % vina vyrobeného z odridy uvedené na obalu.
Znamkové jakostni vino smi byt vyrabéno smisenim odridovych jakostnich vin.

Vino s privlastkem:

vyrabi se z hrozn(, nebo mostu jedné mostové odridy révy vinné stanovené pro vinarskou oblast
provadécim pravnim pfedpisem, sklizenych ve vini¢nich tratich. Vino s pfivlastkem musi obsahovat
nejméné 85 % vina vyrobeného z odridy uvedené na obalu. Vino s pfivlastkem byva navic
oznacovano nazvem privlastku, nazvem vinarské oblasti a vinafské obce a rokem sklizné hrozna.

Stolni vino: vyrabi se z hrozn(l které dosahly nejméné 11 stupfiti cukernatosti.

Jakostni vino: vyrabi se z hrozn( které dosahly nejméné 15 stupnu cukernatosti.

Kabinet: vyrabi se z hrozn(, které dosahly nejméné 19 stupnu pfirodni cukernatosti.

Pozdni sbér: vyrabi se z hrozn(, které dosahly nejméné 21 stuprii pfirodni cukernatosti.

Vybér z hrozni: vyrabi se z hrozn(, které dosahly nejméné 24 stupnu pfirodni cukernatosti.

Vybér z bobuli: vyrabi se z vybranych bobuli, které dosahly nejméné 27 stupnd pfirodni cukernatosti.

Vybér z cibéb: vyrabi se z vybranych bobuli, které dosahly nejméné 31 stupfid pfirodni cukernatosti.



Ledové vino: vyrabi se z hroznu, které byly sklizeny pfi teplotach -7 °C a nizSich, v pribéhu sklizné a
zpracovani zlstaly zmrazeny a ziskany most vykazoval nejméné 27 stuprill pfirodni cukernatosti.

Slamové vino: vyrabi se z hroznu, které byly pfed zpracovanim skladovany na slamé ¢i rakosu nebo
byly zavéseny ve vétraném prostoru po dobu alespori 3 mésicu a ziskany most vykazoval nejméné 27
stupnl pfirodni cukernatosti.

vino Botryticky vybér: vyrabi se z hroznl napadenych uslechtilou plisni Sedou.
vino Barrique: vino zraje v dubovych sudech a ¢aste¢né prejima jejich vani

vino Sur lie: vino lezi v nadobach na jemnych kvasnicich, které jsou michany.

Druhy vin

Bilé vino:

vyrobeno z bilych, riZzovych, ¢ervenych, nebo modrych hroznt révy vinné. Pfi jeho vyrobé se rmut
(narusené slupky hroznt) ihned lisuji a ziskava se Cisty most ke kvaseni. Pevné zbytky po lisovani se
nazyvaji matoliny.

Rizové vino:
vyrobeno z modrych hroznl bez nakvaseni, u stolnich vin Sumivych a perlivych vin i ze smési bilého a
Cerveného vina.

Cervené vino:

vyrobené pouze z modrych hrozn( (protoze Cervené barvivo se nachazi pouze v téchto odriidach), a to
nakvasenim nebo jejich tepelnym zpracovanim. Pfi jeho vyrobé se rmut necha nékolik dni kvasit.
Slupky tak z(istavaji v kontaktu s kvasici Stavou. Kvaseni probiha delSi dobu a za vysSi teploty nez u
bileho vina. V ¢erveném vinu jsou tak ve vy$Si mife tfisloviny a také IéCiva latka resveratrol (ze slupek i
z jadérek), ktery se vyskytuje i v bilém viné.

Perlivé vino:

vyrabi se ze stolnich nebo jakostnich vin sycenim oxidem uhliitym, musi vykazovat nejméné 9 %
objemovych celkového obsahu alkoholu a nejméné 7 % objemovych skute€ného obsahu alkoholu; tlak
v lahvi pfi teploté 20 °C musi byt v rozsahu 0,1 az 0,25 MPa. Vina takto upravena jsou svézi a dobfe
pitelna. Ve srovnani se Sumivymi viny je perlivost téchto vin mensi.

Sumivé vino:

jedna se o druh vina, ve kterém je rozpustén oxid uhli€ity, vznikajici pfi kvaseni, kdy se cukr méni na
alkohol a oxid uhli€ity. Pfi vyrobé ostatnich vin oxid uhli€ity volné unika, pfi vyrob& Sumivych vin je tomu
zabranéno tim, Ze vino pfi druhotném kva$eni kvasi v uzaviené lahvi.

Rozdéleni sektl podle obsahu cukru:

brut nature® — ,pfirodné tvrdé“: méné nez 3 g cukru / litr (cukr nebyl dodan)
extra brut” — ,zvlasté tvrdé“: 0 — 8 g cukru / litr

brut — ,tvrdé“: obsah cukru nizsi nez 15 g cukru / litr

extra sec” — ,extra dry“: 12 — 20 g cukru / litr

sec” — ,suché“: 17 — 35 g cukru / litr

demi-sec” — ,polosuché®: od 33 — 50 g cukru / litr

doux” — ,sladké”: vice nez 50 g cukru / litr






Vliastnosti vina

Vlastnosti vina je velka Skala a pokud chcete spravné a presné pojmenovavat vSechny chuté, viiné a
zrakové viemy, mély byste si alespon trochu zazit slovnik vinafl, pojednavajici o vlastnostech vina.
Vezmeme to ale pékné od zaCatku a pokusime se vnést trochu svétla do tohoto zajimavého svéta

pojmu.

Cistota vina

Jiskrné:
Ciré:
Opalizuijici:

Zakalené:
Zlomené:

Vino s krystaly
vinného kamene:

Barva vina:

Slaba/nizka:

Vysoka:
Odpovidajici:

Viné vina:

Vinna:
Tézka:
Jemna:
Vyrazna:
Lahvova:
Zrala:

Viiné po stafiné:

Odrudova:
Muskatova:

Koprivova:
Botrytidova:
Vanilkova:
Broskvova:
Cizi:

Vadna:

Viané po korku:
Viiné po sudu:

nejvyssi stupen Cistoty vina, ktery je dosazen filtraci vina

vino je prGzracné, neopalizuje, ale jesté nejiskri

pruhledné, ale pfi pohledu proti svétlu se paprsky lamou o jemné Castecky
necistot

zakal je zpusoben vysrazenymi bilkovinami nebo jinymi latkami

vino, které bylo jiz vyskoleno, se znovu zakalilo

se nepovazuje za zakal vina. Vinny kamen se vysrazi do drobnych krystal(,
které vSak nesnizuji jakost vina

slabda vystihuje malou barevnost bilych vin, u €ervenych vin je zna€ena jako
nizka

vystihuje hnédavy tén barvy bilého vina, ktery je zplsoben provzdusnénim
Jé"B¥iméFena pro danou odrddu a roénik

vystihuje malou barevnost vina

nasladle kofenita viiné pozdnich sbérl a dezertnich vin

vUiné jemné zapada do harmonie ostatnich slozek vina

vUné vyrazné prevysujici ostatni slozky

se pouziva pro druhotné viiné, které vznikaji lezenim vina v lahvi

oznaceni pro smés viiné odradové i lahvové a vyskytuje se v kulminaéni
zralosti lahvovaného vina

pfipomina vuni vypecené chlebové kurky. Vznika pfi zrani a starnuti vina
pomalou oxidaci aromatickych a chutovych latek

vuné je typicka pro urcitou odriidu vina

u odrad s muskatovou vuni bobuli hroznu napf. Muskat Ottonel, Muskat Zluty,
Irsay Oliver

typicka pro odrlidu Sauvignon (nékdy pfipomina i ¢erny rybiz)

se objevuje u hrozn(i po napadeni plisni Sedou

typicka pro mlada, ale zrala vina Rulandského ¢erveného

u odriidy Muller Thurgau a vyjimecné Sauvignon

viné neodpovida popisu na etiketé, nebo je vinu zcela cizi

je vuné, ktera vznikla nemoci nebo vadou vina

vuné a chut vznika vyluhovanim ftfislovin z korku, nebo také plisni korkové
FattiNa nedostate¢nym oSetfenim dfevénych sudu






Chut’ vina podle PLNOSTI:

Prazdné:
Kratkeé:
Lehké:
Ridké:

PIné:
Dlouhé:

Extraktivni:

Télnaté:

Tézké:
Robustni:

Bohaté:

obsahuje malo latek, které by chut odliSovali od chuti dousku vody

chutovy vjem trva kratkou dobu

miva niz8i obsah alkoholu. Byva vSak harmonické, pitelné a vhodné ke
§Fﬂ)8}’?rﬂ§ extraktivnost a viiné a kyseliny jsou zastoupeny v plném rozsahu,
ktera vznika pfi nadmérné sklizni hrozn(

vSechny dulezité slozky jsou bohaté ve viné obsazeny

nebyva pIné, ale nékteré (pfevazné) korenité slozky pusobi dlouhotrvajici
deiesmsing plné s vyrazné plsobicim viemem extraktivnich latek obsazenych ve
viné

vyvolava dojem plnosti a harmonie, ale vino je s vy88im obsahem alkoholu a
niZzsim obsahem aromatickych latek

u vina vynika pfevazné alkohol a cukerny zbytek

stars8i, pfevazné Cervené vino s vysokym obsahem extraktu i alkoholu. Vino je
harmonické v chuti

vino je vyzralé, plné, harmonickée

Chut vina podle OBSAHU ALKOHOLU

Alkoholické:

Nizkoalkoholické:

Ohnivé:

vy$8i obsah alkoholu (pfes 12%) je poznat jiZ podle toho, Ze po promichani
vina ve sklence, vino ulpiva na sténach sklenky. Vy3si obsah alkoholu, ale u
vin m{ze plsobit neharmonicky

niz§i obsah alkoholu ve viné zpUsobuje nedostate¢né prokvaseni cukru ve viné
vino ma vétsi obsah alkoholu v poméru k ostatnim slozkam

Chut’ vina podle OBSAHU KYSELIN

Tvrdé:
Ostré:
Hladké:
Mékké:
Fadni:

Ocelové:

obsah kyseln ve viné je vysoky a vynikaji nad ostatnimi sloZkami vina

mladé vino s vyS$Sim obsahem kysli¢niku uhli¢itého, ktery zvySuje kyselost
obsah kyselin je pfizpusoben ostatnim slozkam a kyselina nijak nevynika

s nizkym obsahem kyselin

obsah kyselin je nizky a vino se stava neharmonické a nepodbizivé k delSimu
piti

vino ma vysoky obsah kyseliny vinné a je velmi tvrdé

Oznaceni harmonie mezi slozkami

Rozbité:
Drsné:

Tupé:

Distingované:

Ploché:
Jemné:
Svézi:
Rizné:
Jadrné:
Pitelné:

naruseni jednotlivych slozek, které sice mohou byt v dobrém poméru, ale pfi
Skoleni nebo pfepraveé vino jevi nesoulad

néktera mlada vina projevuje pfed vyzranim ¢itelnou drsnost, ktera ale po
vyzrani uplné zmizi

Cervena zasifena vina byvaji tupa, protoze vySsi obsah kyseliny sificité zamlzi
projev jednotlivych slozek vina

jemné vino, dokonale vyskolené, velmi dobrého plvodu s harmonicky

sladénymi sozkami

obsahuje malo slozek, které by harmonii vina ozZivily. Vé&tSinou se jedna o
lehka, ale nevhodné oSetfena vina, které ztratilo vuni i kyseliny

pfijemné vino, ktera ma vSechny slozky, ale je méné vyrazné
vino, jehoz harmonie je zdlraznéna pfijemnym obsahem kyselin a a vyraz
podtrhuje mensi obsah kysli¢niku uhli¢itého

harmonické vino s vyraznéjSimi, jemnymi kyselinami a plné chuti
extraktivni, Fizné tvrdé a perspektivni
vino pobizejici k dalSimu piti svou pfijemnou harmonii



Vyrovnané:
Pékné:
Dokonalé:
Vyzralé:

Dobre vyvinuté:
Hladké:

Hebké:
Sametové:
Harmonickeé:

Urozené:

Noblesni:

Celkovy dojem vina

Zvétralé:
Unavené:
Némé:

Travnaté:
Trislovité:
Hof¢ina:
Cisteé:
Vyrazné:

Bohaté:
Korenité:

Suché:
Se zbytkem cukru:

je to vino, jehoz slozky (aroma, kyseliny, alkohol) jsou ve spravném
vzajemném poméru a vino vzbuzuje lahodny pocit na jazyku

je lehci, harmonické a pfijemné aromatické vino
je plné, harmonické, extraktivni a pfijemné aromatické vino
je na vrcholu své jakosti a je podpofeno svym charakteristickym buketem

vino ma v8echny znaky zralého vina - harmonickou chut, jemny buket, a je
téméF na vrcholu své jakosti

pIn&jsi aromatické vino s vy3Sim obsahem glycerolu, ktery pfi ochutnani lehce
klouze po jazyku

se pouziva u jemnych Cervenych vin s niZsi intenzitou barvy, mensi obsahem
kyselin a tfislovinou

je vyraz pro pIna, vyzrala €ervena vina s vétsi barevnou intenzitou a vy$Sim
obsahem ftfislovin, které se béhem zrani pfeménily na vyraznou slozku vina
vSechny slozky vina jsou rovnomérné zastoupeny a zadna nepulsobi rusivé

vino z nejlepsich poloh a odrid vinné révy, vyrobené z dobre vyzralych hrozn(.
Je dokonale vyzralé a vyznacuje se jemnou vini a chuti. Je to elegantni vino,
po jehoz napiti zdstava dlouho pfijemny dojem

jakostni, plné a harmonické vino s jemnou chuti a vyraznéjSim buketem

nadmérnym provzdusnénim se ztrati vSechny aromatické latky a narusi se tim
harmonie slozek

vino, které proslo velkym mnoZstvim manipulaci pfi odstafovani vedy Ci
nemoci vina. Vina Casto byvaji nepitelna

vino je bez jiskry a nedaji se témér rozpoznat vlastnosti vina, maze to také byt
zpuobeno podchlazenim vina

je mladé vino z horsich ro¢nik(, které obsahuje chlorofyl z nezralé tfapiny

je vino, v némz pfevazuji tfisloviny ned ostatnimi slozkami tak silng, ze se
projevuje jako nepfijemna slozka vina

byva citit ve vinech, pfevazné z hrozn, ktery dozravali za suchych podminek
je vino, které se nese v nenaruSeném odrudovém ténu bez postranich vani a
chuti

ve viné vynikaji nékteré slozky, které Ize pozdé&ji charakterizovat

ve viné vynika vétSina slozek, vino je aromaticke, extraktivni a vyzralé
oznaduji se tak jakostni vina, obsahujici kofenité latky, které zvySuji plnost
vjiemu

je vino bez zbytku cukru chutové postfehnutelnych

s postiehnutelnou sladnosti



Nejlépe hodnocena vina - podle odrad

vz Péstitel Obec Odruda dourd. rok body ¢.k.
BiLA VINA
99 Kolafrik Jifi Traplice 196 RB 19,2 4
156 Soustek J + J PoleSovice 482 RR 23,5°NM 19,2 6
181 Blahus Ivo PV Jalubi RS VzH 19,1 7
280 Kolarik Jifi Traplice 196 VZ p.s. 12 19,1 11
43 Tomanek Alois Ing. BorSice 671 MM VzH 11 19,0 4
66 Prilucik Antonin Jalubi 616 MT p.s. 19,0 3
83 Kerio Radek PV Jalubi Ng kab. 19,0 10
220 AGRO Zlechov a.s. Zlechov 119 Sg VzH 19,0 9
245 Brezina Ladislav Kudlovice 229 TC VzH 12 19,0 10
303 Sedénka Josef Kudlovice 59 RB + VCR + MT 26°NM 11 19,0 12
24 Jezovi Vinafi Maratice Chardonnay VzH 12 18,9 1
209 Gottwald Josef Borsice 606 RV p.s. 09 18,9 8
239 Hrha FrantiSek Buchlovice SZ p.s. 09 18,9 9
3 Kolafik L. - Vranka R. Traplice Hibernal 18,8 2
94 Gottwald Josef BorSice 606 Palava VzH 08 18,7 8
35 Valkovi€ Frantisek Ing. Nemcinany Milia p.s. 18,6 1
230 Brazdil Karel BorsSice 337 Solaris 25,5°NM 18,6 1
1 Prat Josef PV Jalubi Aurelius 18,5 2
34 Brazdil Karel Borsice 337 Kerner 18,5 1
CERVENA VINA

374 Luza Vojtéch st. Velehrad 214 Fr p.s. 11 19,0 10
410 Kéry Peter Nemcinany Sv 12 19,0 3
329 Bitan Petr Traplice 176 CM p.s. 18,9 2
360 Kolarik L. - Vranka R. Traplice Dornfelder 11 18,9 8
345 Svec Bronislav Popovice 384 CSs 10 18,8 7
377 Simonik Radim PV Jalubi Merlot p.s. 11 18,8 9
380 Cevela Jifi Traplice MP 18,8 1
386 Prat Josef PV Jalubi Nitra 12 18,8 9
469 Nizl Jozef Nemcifany Pinot noir - rosé VzH 18,8 6
320 Kolafrik Jifi Traplice 196 André 11 18,7 5
450 Dureska Zoltan Nemcinany Cuvée Cervené 12 18,7 5
361 Gazi Stefan Nemginany Dunaj VzH 18,6 3
439 Turecky Zdenék Traplice 110 Zw 23°NM 11 18,6 12
445 Otépka Miroslav Ing. Traplice RM + Zw p.s. 12 18,6 5

Nejlépe hodnocena vina budou navstévnikim
nalévana pouze do mnozstvi 0,05 dcl.




Nejlépe hodnocena vina - sklizefi 2013

vz Péstitel Obec Odruda dour¢. rok body c.k.
BILA VINA
99 Kolafik Jifi Traplice 196 RB 19,2 4
156 Soustek J +J PoleSovice 482 RR 23,5°NM 19,2 6
181 Blahus Ivo PV Jalubi RS VzH 19,1 7
66 Prilucik Antonin Jalubi 616 MT p.s. 19,0 3
83 Keno Radek PV Jalubi Ng kab. 19,0 10
220 AGRO Zlechov a.s. Zlechov 119 Sg VzH 19,0 9
260 Adamik Antonin Husténovice VZ 19,0 11
38 Tvrdon FrantiSek Popovice 393 MM p.s. 18,9 4
3 Kolafik L. - Vranka R. Traplice Hibernal 18,8 2
236 Chmelik Karel Vinafi Mafatice SZ p.s. 18,7 9
21 Sabik Stefan Nemdifany Chardonnay VzH 18,6 1
35 Valkovi¢ FrantiSek Ing. Nemcinany Milia p.s. 18,6 1
196 Reznitek Miloslav Babice 138 RV 18,6 8
230 Brazdil Karel BorsSice 337 Solaris 25,5°NM 18,6 1
1 Prat Josef PV Jalubi Aurelius 18,5 2
34 Brazdil Karel BorsSice 337 Kerner 18,5 1
295 Machalek Karel Kunovice 810 Sg + RV kab. 18,5 12
CERVENA VINA

329 Bican Petr Traplice 176 CM p.s. 18,9 2
368 Bican Josef Traplice 176 Fr p.s. 18,9 10
402 Hrusak Jaroslav Borsice 613 Sv 18,9 3
380 Cevela Jifi Traplice MP 18,8 1
455 Bartos Stanislav Vazany 165 CS -rosé 18,6 6
316 CZS Knézpole Knézpole André 18,5 5
348 Bacuvcik Alois Topolna 293 Dornfelder 18,5 8
427 Hélia Antonin Vazany 56 Zw p.s. 18,5 12




Nejlépe hodnocena vina - pfirodni

vz Péstitel Obec Odruda dour¢. rok body C.k.
BiLA VINA
156 Soustek J + J PoleSovice 482 RR 23,5°NM 19,2 6
119 Hanacek Petr Ing. Modra 99 RB p.s. 12 19,1 5
181 Blahus Ivo PV Jalubi RS VzH 19,1 7
280 Kolafik Jifi Traplice 196 VZ p.s. 12 19,1 11
43 Tomanek Alois Ing. Borsice 671 MM VzH 11 19,0 4
66 PriluCik Antonin Jalubi 616 MT p.s. 19,0 3
83 Keno Radek PV Jalubi Ng kab. 19,0 10
220 AGRO Zlechov a.s. Zlechov 119 Sg VzH 19,0 9
245 Brezina Ladislav Kudlovice 229 TC VzH 12 19,0 10
303 Sedénka Josef Kudlovice 59 RB + VCR + MT 26°NM 11 19,0 12
24 Jezovi Vinafi Maratice Chardonnay VzH 12 18,9 1
209 Gottwald Josef BorSice 606 RV p.s. 09 18,9 8
239 Hria Frantisek Buchlovice SZ p.s. 09 18,9 9
94 Gottwald Josef BorSice 606 Palava VzH 08 18,7 8
35 Valkovi¢ FrantiSek Ing.  Nemcinany Milia p.s. 18,6 1
230 Brazdil Karel BorSice 337 Solaris 25,5°NM 18,6 1
CERVENA VINA

374 Luza Vojtéch st. Velehrad 214 Fr p.s. 11 19,0 10
329 Bican Petr Traplice 176 CM p.s. 18,9 2
377 Simonik Radim PV Jalubi Merlot p.s. 11 18,8 9
469 Nizl Jozef Nemcinany Pinot noir - rosé VzH 18,8 6
361 Gazi Stefan Nemgifiany Dunaj VzH 186 3
383 Cevela Jifi Traplice MP kab. 12 186 1
394 Ondras DuSan PV Jalubi RM VzH 09 18,6 9
439 Turecky Zdenék Traplice 110 Zw 23°NM 11 18,6 12
445 Otépka Miroslav Ing. Traplice RM + Zw p.s. 12 18,6 5




vz. Péstitel Obec odrida dour¢. rok body ¢C.k.
Vystavena vina - fazeni podle odrid
BILA VINA
Aurelius
Odruada vznikla u nas kfizenim odriad Neuburské x Ryzlink rynsky, Barva: zlatoZluta,
Viné: po lipovém kvétu, Chut: vyrovnané, piné, extraktivni vino s mirné kofenitou chuti

1 Prat Josef PV Jalubi Aurelius 18,5 2
Pocet vzorka : 1
Dévin
Odrada vznikla kfizenim odrid Tramin Cerveny x Veltlinské Cervenobilé. Barva: Krasna zlatoZluta barva.

Viné: intenzivni plna viné, Chut: TéZsi kofenita chut' s niz§im obsahem kyselin.

2 Valkovi¢ FrantiSek Ing. Nemdcinany Dévin p.s. 18,0 2
Pocet vzorka : 1
Hibernal
Bila interspecificka moStova odrada vznikla mezidruhovym kfizenim odrdd Seibel 7053 x Ryzlink rynsky.

Vino je charakteru Ryzlinku rynského, jemné sauvignonové tény, prijemné kyseliny. Odrida vhodna pro
vyrobu biovin a k barikovani. Charakterové chutové viastnosti - zrala broskev, kofenité tony.

3 Kolafik L. - Vranka R. Traplice Hibernal 18,8 2

5 Brezina Ladislav Kudlovice 229 Hibernal p.s. 9 17,4 2

4 Ondras Dusan PV Jalubi Hibernal p.s. 17,2 2
Pocet vzorka : 3

Chardonnay

Barva: svétle Zluta, V(iné: ovocna, po jablkach, muze byt i méné vyrazna az neutraini.
Chut: V chuti pripomina liskovy ofech nebo banan. Vino je korenitéjsi s pikantni kyselinkou, je plné a

extraktivni. Patfi mezi nejoblibenéjsi odrady.Napr. hodi se pro technologii ,barrique” a je zakladem k vyrobé

kvalitnich Sumivych vin nejen v oblasti Champagne.Vino pilné, harmonické s vy$$i intenzitou aromatickych latek

neZ u odrudy Rulandské bilé, s niZ je srovnavana. Chardonnay patfi k nej¢astéjsim vinim s pfiviastkem od
kabinett az po vybéry a ledové i slamove.

24 Jezovi Vinafi Maratice Chardonnay VzH 12 18,9
31 Kahanek Otakar Ing. arch.  Uh. Hradisté Chardonnay 25°NM 11 18,7
21 Sabik Stefan Nemcinany Chardonnay VzH 18,6
33 Bican Josef Traplice 176 Chardonnay p.s. 05 18,5
6 Dvoracek Milan Husténovice 198 Chardonnay 18,4
17 Svec Jifi Popovice Chardonnay VzH 18,4

7 Dvoracek Milan ml. Husténovice 198 Chardonnay 18,3
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18 Horacek Pavel Traplice Chardonnay VzH 18,3 1
23 Frystak Radek St. Mésto Chardonnay p.s. 12 183 1
26 Otépka Miroslav Ing. Traplice Chardonnay - Sur-lie VzH 12 183 1
13 Prat Josef PV Jalubi Chardonnay p.s. 18,2 1
16 Banovsky Antonin Borsice 546 Chardonnay p.s. 18,2 1
25 Jungman Antonin PV Jalubi Chardonnay VzH 12 18,2 1
30 Kuneta Petr Traplice Chardonnay p.s. 11 182 1
8 CZS Kné&zpole Knézpole Chardonnay 18,1 1
29 BD SENSORS Buchlovice Chardonnay p.s. 1 181 1
27 Turecky Zdenék Traplice 110 Chardonnay 24°NM 12 18,0 1
32 Hanacek Petr Ing. Modra 99 Chardonnay p.s. 07 18,0 1
19 Vrana Dalimil St. Mésto Chardonnay VzH 17,9 1
11 Valer Tomas Traplice 308 Chardonnay p.s. 17,8 1
12 Svec Lumir Kudlovice Chardonnay p.s. 17,7 1
9 Mikulka Petr BorSice 466 Chardonnay 17,5 1
10 Kubina Zdenék Traplice 403 Chardonnay kab. 17,5 1
20 Cevela Jifi Traplice Chardonnay VzH 17,3 1
14 Gazi Stefan Nemcinany Chardonnay p.s. 17,2 1
15 Valkovi¢ FrantiSek Ing. Nemcinany Chardonnay p.s. 17,0 1
22 Ondruch - Rozum Traplice Chardonnay p.s. 12 16,8 1
28 Musil Josef Ing. Vinafi Maratice Chardonnay p.s. 11 16,8 1

Pocet vzorki : 28

Kerner

je bila moStova odrida vznikla kfizenim odrad Trolinské x Ryzlink rynsky.

Vino ma jemné muskatoveé, lipové aromatické tény velmi podobné Ryzlinku rynskému.

V chuti velmi vyrovnané, robustni s pfijemnou dochuti, harmonické, ¢asto s priviastkem.
34 Brazdil Karel BorsSice 337 Kerner 18,5 1

Pocet vzork :

Milia

Odrtida byla vyslechténa ve Vlyzkumné stanici vinohradnické a vinafské v Senkvicich.

Vznikla jako kfizenec odrad Miiller Thurgau x Tramin ¢erveny. Vino je jemné aromatické, extraktivni, s
prijemnymi a jemnymi kyselinami.

35 Valkovi€ Frantisek Ing. Nemcinany Milia p.s. 18,6 1

Pocet vzorku : 1

Muskat moravsky

Odrada vznikla kfizenim odrad Mus$kat Ottonel a Prachttraube. Moravsky muskat (MOPR) je vino

vysoké viné a pronikavé harmonické chuti.Barva: svétle Zluta, Viné: vyrazna muskatova, nékdy po cerném
rybizu, Chut: jemné aromatické vino s niZsi kyselinkou. Vino se pouZiva do smési znamkovych vin. Zrani zaCina
v poloviné srpna. Dozrava stfedné rané, v posledni dekadé zafi. Zraje souc¢asné s odridou Miiller Thurgau,
proti niz ma tu vyhodu, Ze jeji hrozny tak nehniji.

43 Tomanek Alois Ing. BorSice 671 MM VzH 11 19,0 4



38 Tvrdon FrantiSek Popovice 393 MM p.s. 18,9 4
36 Ondras DuSan PV Jalubi MM 18,7 4
40 Meéstanek Viadimir Borsice MM p.s. 184 4
37 Macki Libor Mikovice MM p.s. 18,3 4
39 Cukr Zdenék Borsice 666 MM p.s. 18,3 4
41 Cukr Josef Borsice 691 MM p.s. 12 17,9 4
42 Dvoracek Milan ml. Husténovice 198 MM p.s. 11 17,8 4
44 Chrastek Zdenék Kudlovice 254 MM 09 174 4
45 VIicek Jaroslav Kudlovice 282 MM 08 16,2 4
Pocet vzork : 10

Miiller Thurgau

Jako domnély kfizenec mezi odridami Ryzlink rynsky a Sylvanské zelené. Barva: svétle Zluto-zelena,

Viné: jemna muskatova az koprivové broskvova, Chut: harmonicka s niz§im obsahem kyselin a pfijemnymi
aromatickymi latkami, extraktivni. Pro niZz8i obsah kyselin byva ¢asto pouzivan do smési s pozdné zrajicimi
odridami, které mivaji nadmérny obsah kyselin.

66 Prilucik Antonin Jalubi 616 MT p.S. 19,0
49 Kocourek Petr Tupesy 248 MT 18,8
62 Tomanek Miloslav Ing. BorsSice 254 MT 19,5°NM 18,8
57 Kanovsky Karel Knézpole MT 18,7
60 Pernica Zdenék Borsice 200 MT 18,6
75 Hubacek Oldfich Ing. Topolna 443 MT 09 18,5
48 Zabransky a spol. Vinafi Mafatice MT 18,3
63 Macku Libor Mikovice MT p.s. 18,3
59 Zmolik Jifi Borsice MT 18,2
71 Hrabica Jaroslav Ing. Napajedla 700 MT 12 18,2
50 Prat Josef PV Jalubi MT 18,1
67 Hulcky Ivan Ing. St. Mésto MT kab. 18,1
64 Méstanek Radek Vazany 57 MT p.s. 18,1
53 Caudr FrantiSek Ing. Babice 445 MT 18,0
56 CZS Knézpole Knézpole MT 18,0
47 KrejCifik Ondra Spytihnév MT 17,8
68 Vecera Richard Vazany 42 MT 12 17,8
65 AGRO Zlechov a.s. Zlechov 119 MT p.s. 17,7
54 Hudak Jozef Nemcinany MT 17,6
73 Dockal Stanislav Kudlovice MT p.s. 12 17,6
46 Soustruznik Michal Vazany 60 MT 17,5
55 Hlavac Stefan Nemgifiany MT 17,5
67 Svec Anton Nemdcinany MT p.s. 17,5
52 Obdrzalek Petr Babice 515 MT 17,4
69 Krystof Antonin Vinafi Sady MT 12 17,4
58 Kbnot Stanislav Knézpole MT 16,7
74 Nedbalek Stanislav Topolna 145 MT p.s. 11 16,5
70 Mezulianik Vaclav Blatnice 312 MT 12 16,0
72 Galambos$ Jan Nemcinany MT kab. 12 16,0
51 Vinafi Napajedla Napajedla MT 15,5
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Pocet vzorku :
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Neuburské

Jedna se o odrudu vzniklou nahodilym kfizenim Veltlinské ¢ervené x Sylvanské zelené.
Barva: svétle zeleno-Zluta, Viné: jemna muskatova az koprivové broskvova, pri zrani v lahvi malinova, ojedinéle

muZe pripominat nadech koure. Chut: harmonické, extraktivni, plné vino, s niz§im obsahem kyselin a mirné

nahorklou chuti.

83 Keno Radek PV Jalubi Ng kab. 19,0 10
79 Bican Petr Traplice 176 Ng 18,9 10
92 Hubacek Oldfich Ing. Topolna 443 Ng 09 188 10
76 Kolafik L. - Vranka R. Traplice Ng 18,6 10
89 Dvoracek Milan Husténovice 198 Ng 12 18,4 10
917 Simonik Radim PV Jalubi Ng kab. 12 18,4 10
82 Jungman Antonin PV Jalubi Ng kab. 18,3 10
84 Svec Bronislav Popovice 384 Ng p.s. 18,3 10
86 Vavra Ludék St. Mésto Ng p.s. 18,3 10
78 Lan3perk Josef Babice 452 Ng 18,2 10
77 Prat Josef PV Jalubi Ng 18,17 10
87 Supka Frantisek Vinafi Matatice Ng 12 18,1 10
88 Becica Miloslav Vinafi Mafatice Ng 12 18,0 10
90 VIcek Jaroslav Kudlovice 282 Ng 12 17,8 10
81 Manasek Josef Ing. Husténovice 325 Ng kab. 17,7 10
80 Jurek Jan Vinafi Mafatice Ng kab. 17,6 10
85 Vrana Dalimil St. Mésto Ng p.s. 16,4 10

Pocet vzorki : 17

Palava

Je kfizencem odrad Tramin ¢erveny a Miiller Thurgau. Barva: zlata, Viné: vanilkova,

Chut: vino je harmonické, aromatické a plné s vy$§Sim obsahem kyselin oproti Traminu,ma kofenitou chut.

ProtoZe dosahuje vysoké cukernatosti je vhodna pro vyrobu priviastkovych vin.
94 Gottwald Josef Borsice 606 Palava VzH 08 18,7 8
95 Simonik Jan Traplice 420 Palava 04 185 8
93 Cevela Jifi Traplice Palava p.s. 18,2 8

Pocet vzorki : 3

Pinot blanc

Pavod: Starodavna mutace rodu Pinot. Charakteristika: Stfedné velké aZ velké, kompaktni, nékdy rozdvojené
hrozny. Podlouhlé i kulaté, Zlutozelené bobule, delikatné Stavnaté. Velmi citliva na plisen botrytis , pokud neni

napadena ,dosahuje vynikajiciho vyzrani hroznd.

Vino: Velka paleta kvalitnich vin, aromatickych, ovocnych s vini jablek az po velka sladka likérova vina.

96 Porubec Julius Nemdcihany

Pinot blanc

p.s.

18,1

4

Pocet vzork :

1



Rulandskée bilé

Barva: zlatavé zeleno-Zluta, Viné: vino nema vyrazné aroma, vyznacuje se nutralni vani, mazZe vonét po
mandlich, u vyrazného vina i po chlebovince, Chut: Vino je kulaté, plné ohnivosti, extraktivni s nasladlou chuti.

U mladého vina miZeme zaznamenat vy$Si kyselinku.

99
119
102
107
130
112
474
108
124
111
121
133
134

98
128
129
106
117
120
131
101
110
114
115
113
127
132
109
118
123
126
104
125
100

97
103
105
116
122

Kolafik Jifi
Hanacek Petr Ing.
Bi¢an Josef
Chrastek Michal
Svub Jan
Hlavacek - Snopek
Luza Tomas Ing.

Kolafik L. - Vranka R.

Hejda Milan
Kutalek Frantisek
FryStak Radek
Chrastek Zdenék
Ondruch - Rozum
Sedénka Josef
Frystak Radek
Ondruch - Rozum
Vavra Jifi
Suransky

Mikel Petr
Slangik Jan

Hria Josef

Cukr Zdenék
Bali¢ek - Hruska
Mezulianik Vaclav
Hanacéek Antonin
Ondruch - Rozum
Kovarik Pavel
Kuneta Petr
Valer Tomas
Dockal Stanislav
Janecek Ladislav
Simonik Radim
Gajdosik Pavel
Bratfi Dibdakovi
Bazala Bohuslav

Manasek Josef Ing.

Hronova Jana Bc.
Knot Stanislav
Kovarik Pavel

Traplice 196
Modra 99
Traplice 176
Traplice
Traplice 364
Mikovice
Velehrad 314
Traplice
Napajedla 1155
Vazany 79

St. Mésto
Kudlovice 254
Traplice
Kudlovice 59
St. Mésto
Traplice
Tupesy 211
Kudlovice 178
Traplice 379
Kudlovice 94
Traplice 385
Borsice 666
Kudlovice
Blatnice 312
Vinafi Maratice
Traplice
Kudlovice 377
Traplice
Traplice 308
Kudlovice
Traplice 80

PV Jalubi
Kudlovice 281
Traplice 142
Husténovice 85
Husténovice 325
Vinafi Sady
Knézpole
Kudlovice 377

RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB
RB

p.s.

p.s.

VzH
VzH
p.s.
VzH
VzH
p.s.
p.s.
p.s.

p.S.
p.S.

p.s.
kab.

p.s.

p.s.

p.S.
p.s.
p.s.
p.s.
p.s.

kab.

kab.
p.S.

p.s.

12

08

11

12

12
07
06

11
09

12
12
08

12
12
12
11
08

12
12
11

11

12
12

19,2
19,1
18,9
18,8
18,8
18,7
18,7
18,6
18,6
18,5
18,5
18,5
18,5
18,4
18,4
18,4
18,3
18,3
18,3
18,3
18,2
18,2
18,2
18,2
18,1
18,1
18,1
18,0
18,0
18,0
18,0
17,9
17,9
17,8
17,7
17,4
17,2
17,2
17,0
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Ryzlink rynsky

Barva: svétle Zluto-zelena, Viné: kvétinova, typicka - po lipovém kvétu, muskatova, broskvova nebo jako luéni

kvéty,Chut: peprné korenita a plné zvyraznénou pikantni kyselinkou, nékdy i vysSimi a delikatnimi aromatickymi
latkami, jez zaujmou nevtiravym a pfece dlouho trvajicim viemem. Je to odruda, ktera ma vysokou mezinarodni
prestiz, ziskanou zejména vybéry z prezrélych bobuli. Riké se o ném, Ze je to vino krél a krél vin.

156
172
168
175
143
165
140
138
151
154
169
170
174
137
158
160
173
145
150
161
163
166
153
171
135
148
136
146
152
157
159
144
141
147
142
149
167
139
164
155
162
176

Soustek J + J
Pfilu¢ik Antonin
Nizl Jozef
Kravacek Vit
Kolafik Jifi
Pekarek Radomir
Dvoracek Milan
Machalek Karel
Medek Josef

Kolafik L. - Vranka R.

Bi¢an Petr
Petratur Antonin
Gottwald Viadimir
Smistik Ivo
Medek Zdenék
Luza Vojtéch ml.
Chmelik Karel
Vranka Libor
Krystof Antonin
Dockal Stanislav
Fusek Kvétoslav
Dohnal Josef
Svec Lumir
Jezovi

Pollak Lubomir
Macku Libor
Polasek Marcel
Banovsky Antonin
Sladky Petr
Jankela Stefan
Becdica - Juracka
Rozumek Jifi

Dvoracek Milan ml.

Drobil - Dohnalek
Adamik Antonin
Hron Josef
Hanak Jindfich
Vranka Milo$
Mezulianik Vaclav
Prat Josef
Zatloukal Alois
Suransky

PoleSovice 482
Jalubi 616
Nemdcinany
Kudlovice 253
Traplice 196
Traplice 312
Husténovice 198
Kunovice 810
Vinafi Sady
Traplice
Traplice 176
Uh. Hradisté 546
BorSice 636
Vinafi Sady
Popovice 3
Velehrad 276
Vinafi Maratice
BorsSice 704
Vinafi Sady
Kudlovice
Kudlovice
Tupesy 161
Kudlovice
Vinafi Maratice
Spytihnév
Mikovice
Spytihnév
Borsice 546
Mikovice
Nemcinany
Vinafi Sady
Traplice
Husténovice 198
Vazany 137
Husténovice
Vinafi Sady
Tupesy 339
Traplice 331
Blatnice 312
PV Jalubi
Sady 235
Kudlovice 178

RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR
RR

23,5°NM
VzH
p.s.

p.s.

p.s.
p.s.
p.s.

23°NM
p.s.
p.s.
p.s.
p.s.

p.s.
VzH

p.s.

p.s.
VzH

p.s.

p.s.

p.s.

kab.

p.s.
p.s.

p.s.

p.s.

11
11
07

11

11
11
09

12

12
10

12
11
11

11

12
12

11

11

11
05

19,2
19,1
19,0
18,9
18,8
18,8
18,7
18,6
18,5
18,5
18,5
18,5
18,5
18,4
18,4
18,4
18,4
18,3
18,3
18,3
18,3
18,3
18,2
18,1
18,0
18,0
17,9
17,9
17,9
17,9
17,9
17,8
17,7
17,6
17,5
17,4
17,4
17,3
17,0
16,9
16,5
15,0
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Rulandskeé Sedé

Barva: zlato-Zluta, Viné: jemna odradova az neutralni, Chut: PIna, kofenita a extraktivni, ¢asto se zbytkovym

cukrem. Mlada vina vykazuji nékdy vy$Si kyselost. Vino je velmi vhodné do archivu, vyznacuje se plnosti
decentnosti a vysSi barevnosti. Nenapodobitelny charakter z néj Cini skvost mezi viny.

181 Blahus Ivo PV Jalubi RS VzH 19,17 7
178 Tomanek Libor Modra 96 RS p.s. 19,0 7
187 Kolafik JiFi Traplice 196 RS VzH 12 189 7
189 Dvoracek Milan ml. Husténovice 198 RS VzH 11 18,7 7
180 Hlavadek - Snopek Mikovice RS VzH 18,5 7
182 Keno Radek PV Jalubi RS VzH 18,5 7
188 Kahanek Otakar Ing. arch. Uh. Hradisté RS 25,5°NM 12 185 7
186 Zajic Antonin Vinafi Mafatice RS VzH 12 184 7
179 Durnik Vladimir Borsice RS p.s. 18,3 7
177 Rozumek Jifi Traplice RS 17,8 7
185 Manasek FrantiSek Ing. Babice 176 RS p.s. 12 17,8 7
183 Suransky Kudlovice RS kab. 12 16,9 7
184 Jungman Antonin PV Jalubi RS p.Ss. 12 16,5 7
Pocet vzorkl : 13

Ryzlink viaSsky

Barva: svétle zeleno-zluta, Viné: neutralné vinna, prijemné kvétinova nebo jable¢na (zelena jablka),

Chut: pfijemné svézZi jemné vino s vyraznymi Kyselinami, je plné a harmonické. Vino byva velmi dobré jakosti, v

pfiznivych letech dava vyjimeéna vina. Ma vy3$$i obsah kyselin, pouZiva se do smési k vyrobé sumivych vin.

209
196
205
192
202
208
211
473
191
199
203
190
198
201
206
210
194
197
195
200
204
193
207

Gottwald Josef
Reznigek Miloslav
Obdrzalek Petr
Hlavacek - Snopek
Hria Zdenék
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Pocet vzork :

N
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Sauvignon

Barva: je svétle zeleno-Zluta, Viné: vyrazna broskvova, nebo kopfivova viné, i po ¢erném rybizu, Chut: kofenité
plna, vyrazné ovlivhéna vini. Mladé vino obsahuje vyrazné kyseliny, zranim pfechézeji slozky vina do
harmonického souladu. Patfi mezi nejjakostnéjsi vina. V sou¢asné dobé se vino této odrudy tési ve sveété velké
oblibé, zejména typy vyrabéné s nadechem vini z novych dubovych sudt — barrique.

220 AGRO Zlechov a.s. Zlechov 119 Sg VzH 19,0 9
228 Hrna FrantiSek Buchlovice Sg VzH 11 18,8 9
229 Svub Jan Traplice 364 Sg 08 186 9
217 Zapletal Bretislav Ing. Jalubi 262 Sg p.s. 18,5 9
219 Durnik Vladimir Borsice Sg p.s. 184 9
212 Mikul¢ik Roman Popovice 382 Sg 18,3 9
215 Prat Josef PV Jalubi Sg 18,3 9
224 Frybort Tomas Ing. BorsSice 9 Sg p.s. 12 183 9
227 Sladky Petr Mikovice Sg VzH 11 183 9
214 Naplava Josef PoleSovice 11 Sg 18,2 9
216 Svec Jifi Popovice Sg p.Ss. 18,2 9
226 Janeclek Ladislav Traplice 80 Sg p.s. 11 18,2 9
218 Machova Martina Mgr. Vesela u Zlina Sg p.s. 180 9
221 Ondruch - Rozum Traplice Sg p.s. 12 17,8 9
222 Simonik Radim PV Jalubi Sg p.s. 12 176 9
223 Kovairik Libor Babice 490 Sg p.s. 12 17,0 9
213 Kotlaba Bronislav Spytihnév Sg 16,9 9
225 Buchtik FrantiSek Traplice 261 Sg p.s. 1 16,8 9
Pocet vzork( : 18

Solaris

Solaris je velmi rand moS8tova odrida uréena k vyrobé bilych vin, kfizenec odrad Merzling [Seyval blanc x
(Ryzlink rynsky x Rulandské Sedé)] x Gm 6493 (Severnyj x Muskat Ottonel).

Vino je plné vysoké kvality, Casto s vysokym zbytkovym cukrem, s dostatec¢nou aciditou a s vysokym obsahem
alkoholu. V kabinetni kvalité nebo pfi vyrobé bur¢aku ma Solaris muskatovo-ovocné aroma, kombinaci aroma
odrad Merzling a Muskat Ottonel. Ve vys$Sich kvalitach (vybér z bobuli, slamova vina) je potom vice ovocnéjsi a
kvétinovy s velmi jemnym muskatem. Jiné prameny uvadéji, Ze v chuti byvaji tébny pfipominajicimi ananas a
liskovy orisek. Je vhodna do cuvée s méné cukernatymi moSty odrid Ryzlink rynsky &i Rulandské bilé.

230 Brazdil Karel BorSice 337 Solaris 25,5°NM 18,6 1

Pocet vzork : 1

Sylvanské zelené

Barva: Zluto-zelena, Viné: pikantni, v mladsich roénicich travnata, Chut: pina, extraktivni, mirné korenita, v
mladSich ro¢nicich s vy$Si kyselinkou. V dobrém roce je vino vhodné k dlouhodobéjSimu zrani viahvi a je velmi
cenéné.

239 Hrna FrantiSek Buchlovice SZ p.s. 09 189 9
236 Chmelik Karel Vinafi Maratice SZ p.s. 18,7 9
232 Hlavacek - Snopek Mikovice SZ 18,5 9
238 Hulcky Ivan Ing. St. Mésto SZ p.s. 11 183 9



237 Kahanek Otakar Ing. arch.  Uh. Hradisté SZ 25°NM 12 18,2 9
234 LanSperk Josef Babice 452 SZ 180 9
231 Méstanek Antonin Vazany 57 SZ 17,8 9
235 CZS Knézpole Knézpole Sz 17,8 9
Pocet vzorka : 8

Tramin ¢erveny

Barva: zlatozluta, Vané: plna a korenita viiné, nékdy pfipomina vani rizi, Chut: Vino je piné, extraktivni, korenité
S niZz8§im obsahem kyselin, ¢asto se zbytkovym cukrem. Je také charakterizovano jako silné - alkohol neni v
rovnovaze s Kyselinami. Pro svoji ojedinélost se stava vyhledavanou specialitou mezi milovniky vin.

245 Bfezina Ladislav Kudlovice 229 TC VzH 12 19,0 10
249 BD SENSORS Buchlovice TC p.s. 09 189 10
246 Dvoracek Milan Husténovice 198 TC p.s. 11 18,8 10
248 Prilucik Antonin Jalubi 616 TC VzH 11 18,5 10
247 Nedbalek Stanislav Topolna 145 TC VzH 11 18,4 10
241 Cevela Vaclav Tupesy 35 TC p.s. 18,2 10
243 Slazak Martin Nemcinany TC p.Ss. 18,1 10
242 Svec Lumir Kudlovice TC p.s. 18,0 10
240 Lapcik Miroslav Ing. Topolna 515 TC p.s. 17,9 10
244 Zich Ladislav Traplice 360 TC 12 17,0 10
Pocet vzork( : 10

Veltlinské ¢ervené rané

Barva: zlatozluta, Viané: neutralni vinna viiné, Chut: kofenité vino s niz8§im obsahem kyselin, Siri extraktivni
chut. Vino je zlatozluté barvy, neutralni viné, piné a s nizkym obsahem kyselin. Pfi vy$$i cukernatosti mostu se
objevuji i medové tony.

251 Dolozilek Radek Borsice 494 VCR p.s. 18,3 4
250 Grebeni¢ek Antonin Modra 122 VCR kab. 17,6 4
Pocet vzorku : 2

Veltlinské zelené

Barva: svétle Zluta barva, Viné: od jemné muskatové az po medové lipovou, Chut: Svézi, extraktivni vino,
Jjemné nahorklé, korenité, piné. PFijemna Kyselinka zanechava dlouhotrvajici chutovy viem. Dobre vyzralé
hrozny Veltlinského zeleného poskytuji moky nenapodobitelnych vini a chuti. Je to inteligentni odrida, majici
navic i dobry potencial zrani.

280 Kolafik Jifi Traplice 196 VZ p.s. 12 19,17 11
260 Adamik Antonin Husténovice VZ 19,0 11
475 Rohrhofer Gedersdorf VZ 18,7 11
271 Svec Bronislav Popovice 384 VZ p.s. 18,5 11
256 Valer Tomas Traplice 308 VZ 18,2 11
267 Obdrzalek Petr Babice 515 VZ 18,2 11
254 Forman Vojtéch Vazany 17 VZ 18,17 11
261 Dvoracek Milan Husténovice 198 VZ 18,17 11



265 Kuneta Petr Traplice VZ 18,1 11
268 Valkovi€ Stanislav Nemdcinany VZ 18,17 11
273 Kubina Tomas Traplice 403 VZ p.s. 18,17 11
283 Luza Vojtéch st. Velehrad 214 vz 10 18,17 11
286 Ondruch - Rozum Traplice VZ 08 18,17 11
259 Cevela Vaclav Tupesy 35 V74 18,0 11
272 Sedlar Pavel Vinafi Sady VZ p.s. 18,0 11
257 Ondruch - Rozum Traplice VZ 17,9 11
262 Bazala Bohuslav Husténovice 85 VZ 17,9 11
264 Blahus Ivo PV Jalubi VZ 17,9 11
274 Porubec Julius Nemcinany VZ p.s. 17,9 11
276 Hrha Zdenék Traplice 320 VZ p.s. 17,9 11
258 Horacek Pavel Traplice VZ 17,8 11
266 Kovarik FrantiSek Babice 490 VZ 17,8 11
279 Horacek Pavel Traplice VZ 12 17,8 11
282 Tomanek Alois Ing. Borsice 671 VZ VzH 1 17,8 11
253 Vavra Jifi Traplice VZ 17,7 11
269 CZS Knézpole Knézpole VZ 17,7 11
275 Kalman Jaroslav Nemdcinany VZ p.s. 17,7 11
278 \Vranka Milo$ Traplice 331 VZ 12 17,7 11
252 Mikul€¢ik Roman Popovice 382 VZ 17,5 11
263 Muzsky sbor Kudlovice Kudlovice VZ 17,5 11
270 Slazak Tomas Nemcinany VZ kab. 17,5 11
281 Tomasu Vaclav Borsice 595 VZ p.s. 1 17,5 11
285 Nizl Jozef Nemcinany VZ p.s. 09 17,5 11
284 Naplava Josef PoleSovice 11 VZ 10 174 11
255 \Vranka Mlos Traplice 331 VZ 17,2 11
277 Vranka Tomas Traplice 331 VZ 12 17,2 11
Pocet vzorki : 36
Smés bila odrudové urcena
303 Sedénka Josef Kudlovice 59 RB + VCR + MT 26°NM 11 19,0 12
295 Machalek Karel Kunovice 810 Sg + RV kab. 18,5 12
297 Stolfa Antonin BorSice 430 MT + MM p.s. 18,4 12
292 Pekarek Radomir Traplice 312 RR +RB + SZ 18,3 12
293 Verbik Radomir Traplice 84 RR+RB+TC 18,2 12
291 Tvrdon FrantiSek Popovice 393 RR + RB 18,1 12
287 Verbik Radomir Traplice 84 MT + MM 18,0 12
304 Kovafik Pavel Kudlovice 377 MM + MT 08 17,9 12
288 Valer Tomas Traplice 308 MT + VCR + MM 17,9 12
298 Keno Radek PV Jalubi RV + Ng p.s. 17,9 12
299 PavliCek Jaroslav Vazany 159 RS + RR p.s. 12 17,8 12
301 Hatle Miroslav Vinafi Sady Hi + Pa + RS 23°NM 12 17,7 12
302 Hanak Jindfich Tupesy 339 Au + RB 1 17,5 12
290 Buchtik FrantiSek Traplice 261 RB + RV + Sg 17,3 12
289 VI¢ek Jaroslav Kudlovice 282 MT + VCR + MM 17,0 12
296 Kutalek Antonin Véazany 14 Chardonnay + MT p.s. 16,9 12
300 Hatle Miroslav Vinafi Sady RB + RR 22°NM 12 16,8 12
294 Zich Ladislav Traplice 360 RR+TC 16,8 12



Pocet vzork : 18

Smeés bila
308 Bujak Jifi Kudlovice 206 Sm. b. 18,3 4
307 Mikel Petr Traplice 379 Sm. b. 18,2 4
310 Stoprounsti vinafi Borsice Sm. b. 18,2 4
309 Brezina Ladislav Kudlovice 229 Sm. b. 18,0 4
311 Vavra Jifi Traplice Sm. b. 17,9 4
312 Svec Stanislav Ing. Nemdifiany Cuvée bielé 12 17,6 4
306 Cevela Jifi Modra 218 Sm. b. 17,6 4
305 Sladky Petr Mikovice Sm. b. 16,9 4

Pocet vzork : )

Dobré vino tvori dobrou krev,
dobra krev je predpokladem dobré nalady,
dobra nalada prinasi dobré myslenky,
dobré myélenky davaji vzniknout dobrym skutkdm,
dobré skutky délaji ¢lovéka CLOVEKEM.

( Z moudrosti starych Cechl )



Vystavena vina - fazeni podle odrid

CERVENA VINA

Agni

Krizenec André a Irshai Oliver, vyznacuje se vysokou cukernatosti a brzkym zranim. Vino je piné, zvlastniho pro
Cervena vina nezvyklého typu s vyraznym muskatovym aromatem.

313 Ondras DuSan PV Jalubi Agni VzH 12 182 M

Pocet vzork : 1

Alibernet

Odrida vznikla kfizenim odrad Alicante Bouschet a Cabernet Sauvignon. Barva: velmi intenzivni, tmavé
Cervena barva, Viné: po ¢erném rybizu, Chut: drsnéjsi, travnata, v horSich rocnicich s vy3$i kyselinkou. Vino je
vhodné do kupaZi, jako barvifka se pouziva k dobarvovani vin.

315 Ondras Dusan PV Jalubi Alibernet p.s. 12 18,3 11

314 Vranka Milo$ Traplice 331 Alibernet 12 17,6 11
Pocet vzork : 2
André

Odrada vznikla kfizenim odrad Frankovka x Svatovaviinecké. Barva je obvykle tmava, intenzivni ¢ervena. Viiné
je odradova, svou hloubkou a plnosti pfipomina jizni typy vin. Chut vina je harmonicka, jde o extraktivni vino.
Chut je v mladi vyrazné kysela a hruba, vyzralé vino je piné, aromatické s tfislovinou. Kvalitni vino odridy
André je vhodné k dlouhodobéjsimu zrani v lahvi.

320 Kolafik Jifi Traplice 196 André 1 187 5
316 CZS Knézpole Knézpole André 18,5 5
318 Mackai Libor Mikovice André p.s. 18,17 5
319 Méstanek Viadimir Borsice André p.s. 12 17,9 5
317 Sabik Stefan Nemgifiany André kab. 17,5 5
Pocet vzork : 5

Cabernet Moravia

Odrida vznikla zkfizenim odrad Zweigeltrebe x Cabernet Franc. Vino ma tmavou granatovou barvu, je piné a
po odbourani kyseliny jableéné je harmonické s jemnym kabernetovym aroma a specifickou chuti. Zranim vina
se stupriuje jeho plnost i harmonie. Vhodné i pro skladovani v dubovych sudech "barrique”

329 Bic¢an Petr Traplice 176 CM p.s. 18,9 2
336 Kolafik Jifi Traplice 196 CM p.s. 11 18,8 2
321 Vecefa Richard Vazany 42 CM 18,7 2



332 Stolfa Antonin Borsice 430 CM kab. 12 18,6 2
337 Kolafik L. - Vranka R. Traplice CM p.s. 11 18,4 2
324 Jungman Antonin PV Jalubi CM 18,0 2
323 Kocourek Petr Tupesy 248 CM 17,9 2
334 Vinarstvi Medek Vinafi Sady CM 21,5°NM 12 17,9 2
325 Blahus Ivo PV Jalubi CM 17,8 2
333 Nedbalek Stanislav Topolna 145 CM p.s. 12 17,8 2
328 Svoboda Pavel Ing. BorSice 647 CM 17,7 2
335 Matéjek Miroslav BorSice 265 CM kab. 11 17,7 2
330 Becica Miloslav Vinafi Maratice CM 12 17,5 2
327 Caudr FrantiSek Ing. Babice 445 CM 17,4 2
326 Simonik Radim PV Jalubi CM 17,3 2
322 Cevela Véaclav Tupesy 35 CM 17,0 2
338 Ondras Dusan PV Jalubi CM 08 16,6 2
331 Fusek Kvétoslav Kudlovice CM 12 16,5 2
Pocet vzorka : 18
Cabernet Sauvignon
Jde pravdépodobné o kfizence odrud Cabernet Franc x Sauvignon. Barva: intenzivné ¢ervena, Viné: po
Ccerném rybizu, Chut: travnata, drsnéjsi, zranim nabyva plnosti a odridového charakteru vina. Je to odrida,
ktera si vydobyla pro vynikajici jakost a dlouhou uchovatelnost ¢ervenych vin nejvy$8si uznani. Zranim vino
ziskava vynikajici jakost.
345 Svec Bronislav Popovice 384 CS 10 188 7
343 Jezovi Vinafi Mafatice CS - barrique 11 185 7
339 Svub Jan Traplice 364 CS 184 7
347 Tomanek Alois Ing. BorsSice 671 CS VzH 09 183 7
340 Reznigek Miloslav Babice 138 CS 181 7
341 Obdrzalek Josef Spytihnév CS 12 17,9 7
342 Cevela Vaclav Tupesy 35 CS p.s. 12 17,6 7
346 Otépka Miroslav Ing. Traplice CS VzH 10 17,5 7
344 Sladky Petr Mikovice CS VzH 1 174 7
Pocet vzork( : 9

Dornfelder

Vino je vyrazné tmavé Cervené, s vyraznym ovocitym aroma, extraktivni az telnaté chuti s doznivajicim viemem
po kyselinach, podle ro¢niku az velmi vyraznym. Vina jsou obvykle vyborné kvality, byvaji vSak vice vhodnéjsi
ke scelovani neZ jako vina kryci.

360 Kolarik L. - Vranka R. Traplice Dornfelder 11 189 8
348 Bacuvcik Alois Topolna 293 Dornfelder 18,5 8
354 Blahus Ivo PV Jalubi Dornfelder 184 8
359 Prilucik Antonin Jalubi 616 Dornfelder p.s. 12 184 8
357 Neumann Michal Topolna 309 Dornfelder VzH 18,3 8
349 Kubina Zdenék Traplice 403 Dornfelder 18,17 8
356 CZS Knézpole Knézpole Dornfelder 18,17 8
358 Kolac Jaroslav Vinafi Maratice Dornfelder 12 18,1 8



351 Hurika David Modra 94 Dornfelder 18,0 8
352 Mikel Petr Traplice 379 Dornfelder 17,9 8
355 Bednafik Petr Vesela u Zlina Dornfelder 17,4 8
353 Keno Radek PV Jalubi Dornfelder 17,3 8
350 Dohnal Josef Tupesy 161 Dornfelder 17,2 8
Pocet vzork( : 13

Dunaj

Odrdda Dunaj byla vy$lechténa na Komplexnim vyzkumném uGstavu vinohradnickém a vinarském v Bratislavé.
Jedna se o kiizence odrid (Muskat Bouchet x Oportd) x Svatovavrinecké 6/10. Vino ma tmavocervenou barvu s
vyraznou chutovou pinosti a v chuti a vani jsou tény prezralych visni a tresni.

361 Gazi Stefan Nemgifiany Dunaj VzH 186 3

Pocet vzorku :

Frankovka

Barva: tmavé rubinova, Vuné: pfipomina jadra peckovin, nékdy jemné skoficova, Chut: Plna, prijemné drsna,
vino je pikantni. Mladéa vina byvaji tvrda, zvyraznéna trpkosti po tfislovinach, extraktivni s vy$si kyselinkou. Vino
vyzrava do bohaté Sife.Vino je velmi dobré kvality, je vhodné do archivu, vyuZiva se také k vyrobé barrique.
Riké se o ném, Ze je rozmarné jako nestéla Zena a Ze mé véechny jeji dobré i $patné viastnosti.

374 Luza Vojtéch st. Velehrad 214 Fr p.s. 11 19,0 10
368 Bican Josef Traplice 176 Fr p.s. 18,9 10
371 AGRO Zlechov a.s. Zlechov 119 Fr p.s. 12 18,8 10
372 Forman Vojtéch Vazany 17 Fr VzH 12 18,7 10
370 Kadlec Pohoftelice 269 Fr 12 18,5 10
369 Becica - Juracka Vinafi Sady Fr 12 184 10
367 Valkovi¢ Stanislav Nemcihany Fr 18,3 10
375 Simonik Radim PV Jalubi Fr p.s. 1 18,3 10
362 Lunda Martin Vracov Fr 18,2 10
365 Blahus Ivo PV Jalubi Fr 18,2 10
364 Horak Milan Traplice 398 Fr 18,17 10
363 Skrabalova Petra Kudlovice 13 Fr 18,0 10
366 Jungman Antonin PV Jalubi Fr 17,7 10
373 Chrastek Zdenék Kudlovice 254 Fr 11 17,0 10
Pocet vzork( : 14
Merlot

Je stara, pozdni moStova modra odrtida, jejiz pfesny ptvod kfizeni neni znam. Pochazi z Francie, jeji geneticky
puvod ukazuje na kfizeni s Cabernetem. Vino je piné, vyborné kvality a chuti, tmavé barvy. Merlot je ponékud
jemnéjsi, kulatéjsi a pfedevsim bohaty na taniny, nez Cabernet Sauvignon. Obé odrudy se ¢asto kombinuji, aby
se vzajemné doplriovaly. Dobry Merlot Ize poznat podle viné a chuti éerveného ovoce (obvykle tfesné, nékdy
Cerveny rybiz).

377 Simonik Radim PV Jalubi Merlot p.s. 11 18,8 9
376 Dostalek Antonin Vinafi Maratice Merlot 12 184 9



378 Balicek - Hruska Kudlovice Merlot 09 178 9

Pocet vzorku : 4

Modry portugal

Barva: rubinova, Vuné: jemna, kvétinova, Chut: prijemna, sametova, vino je lehéi s nizsim obsahem kyselin,
jemné natrpklé. Vino rychle vyzrava, neda se déle uchovat, uziva se ke scelovani s tvrdymi a kyselymi viny -
které tak zjemriuje. Modry Portugal je navic odrida i dostatecné inteligentni a plasticka. Dobre se prateli v
kupazich ¢ervenych vin s frankovkou i svatovaviineckym. Mody Portugal také v poslednich letech dokazuje, Ze
je odrddou i s dostate¢nym ,obrannym* potencialem. Jen silné vino se totiz dokaze ubranit ataku novych prvki
vinarské moderny - napf. barikové technologii. Setkavame se vsak jiz i s barikovym provedenim této sympatické
odrddy.

380 Cevela JiFi Traplice MP 18,8 1
383 Cevela JiFi Traplice MP kab. 12 18,6 1
381 Sladky Petr Mikovice MP p.s. 18,5 1
379 Slezak Radek Vazany 141 MP 184 1
384 Hrha Zdenék Traplice 320 MP kab. 12 17,6 1
382 Mezulianik Vaclav Blatnice 312 MP 12 17,0 1
385 Medek Zdenék Popovice 3 MP 10 17,0 1

7

Pocet vzorku :

Nitra

Odriida vyslechténa ve VUV v Bratislavé. Vznikla kfizenim odrid Castets x Abouriou noir 3/8. V dobrych
rocnicich je kvalita vina mimoradna s kabernetovym charakterem. Barva je intenzivni tmava barva s vysokym
extraktem. Vino je harmonické s vy$Sim obsahem tfislovin, vhodné pro delsi archivaci.

386 Prat Josef PV Jalubi Nitra 12 188 9

387 Ondras DuSan PV Jalubi Nitra p.s. 12 17,8 9
Pocet vzork : 2
Regent

Regent je rana az stfedné pozdni, interspecificka mos$tova odrida révy, urCena k vyrobé ¢ervenych vin, ktera
byla vyslechténa roku 1967 v Némecku, kfizenec odrad Diana (kfizenec Sylvanské zelené x Miiller Thurgau) a
Chambourcin. Jako zajimavosti Ize uvést, Ze patii k nejuspésnéjsim interspecifickym modrym moStovym
odridam, Ze v katalogu VIVC je uveden pdvod Vitis vinifera a dale, Ze se omezené péstuje téz jako stolni
odruda. Vino vy$Sich
Jakosti s intenzivni, pfijemnou a teplou tmavé ¢ervenou barvu, s plnym, ovocitym télem a se stfednim obsahem
tanind.

V aroma najdeme tresné, Cerveny rybiz, typové by se vina snad dala pfirovnat k vinim z odrady Dornfelder.

388 Lunda Martin Vracov Regent p.s. 17,9 3

Pocet vzork : 1

Rulandské modré

Vino je plné, jakostni, v mladi ostruzinové chuti, v plné zralosti sametové, korenité s horkomandlovou prichuti.
Kvalitu a odridovou charakteristiku ziskava zranim v lahvi i sudech. Barva je svétlejsi, u starsich vin az cihlové
cervena. Ma vétsi mnozstvi kyselin.
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Ondras Dusan

Manasek Frantisek Ing.

Blahus Ivo
Zabransky a spol.

Kahanek Otakar Ing. arch.

Stodulka Miroslav

PV Jalubi
Babice 176
PV Jalubi
Vinafi Maratice
Uh. Hradisté
BorSice 196

RM
RM
RM
RM
RM
RM

VzH

p.s.
VzH

p.s.
24 ,5°NM

12
12
11
11

18,6
18,4
18,4
18,3
18,2
17,9

Pocet vzork :

Svatovavrinecké

Barva vina je obvykle syté ¢ervena, pfechazi az do fialova. Ve vini je vino ovocité s typickym odridovym

aroma, pripomina susené Svestky, povidla nebo ¢erny rybiz. Chut je pina, pfijemné natrpkla - mlad$i ro¢niky
obsahuji vice kyselin. Vino je piné, kvalitni, je vhodné do smési zejména s Modrym Portugalem.

D|O© © © © © ©

410 Kéry Peter Nemcinany Sv 12 19,0 3
402 Hru$ak Jaroslav BorSice 613 Sv 189 3
397 Zapletal Bretislav Ing. Jalubi 262 Sv 18,8 3
409 Simonik Jan Traplice 420 Sv 12 18,7 3
395 Bacuvcik Alois Topolna 293 Sv 184 3
396 Blahus Ivo PV Jalubi Sv 184 3
414 Mancik Jifi Napajedla Sv p.s. 11 184 3
415 Simonik Jan Traplice 420 Sv 08 184 3
413 Simonik Radim PV Jalubi Sv p.s. 11 183 3
403 Buchtik Zdenék Borsice 559 Sv 18,17 3
406 Vecefa Vladimir Napajedla 1351 Sv p.s. 18,1 3
399 Kanovsky Karel Knézpole Sv 18,0 3
401 Kofinek Horymir BorSice 685 Sv 18,0 3
416 Kubina Zdenék Traplice 403 Sv p.s. 03 180 3
405 Neumann Michal Topolna 309 Sv p.s. 17,9 3
412 Gajdosikova Véra Kudlovice 9 Sv 11 17,8 3
400 Knot Stanislav Knézpole Sv 17,5 3
411 Kubina Zdenék Traplice 403 Sv p.s. 12 17,4 3
407 Musil Josef Ing. Vinafi Maratice Sv 12 16,5 3
404 Pekarek Radomir Traplice 312 Sv p.s. 16,0 3
398 Porubec Julius Nemcinany Sv 15,5 3
408 Slancik Jan Kudlovice 94 Sv 12 15,0 3
Pocet vzorki : 22

Zweigeltrebe

Tato odruda byla vysSlechténa kfizenim odrid Svatovavriinecké a Frankovka. Barva: temné Cervena,
Viné: jemna, mize pripominat Svestky, Chut: mladé vino je hrubsi a drsné; po vyzrani velmi jemné,

harmonické, s jemnou trislovinkou. Z dobre vyzralého hrozna vsak poskytuje tmavé zabarvené, granatové vino

se zableskem fialek. Po roce zrani pak pfekvapi ovocné kofenitou vini a hebkou, sametovou chuti.

439
427
418
426
430

Turecky Zdenék
Hélia Antonin
Obdrzalek Josef
Hlavackova Eva
Kadlec

Traplice 110
Véazany 56
Spytihnév 506
Borsice 684
Pohoftelice 269

Zw
Zw
Zw
Zw
Zw

23°NM
p.s.

11

12

18,6
18,5
18,4
18,3
18,3

12
12
12
12
12



421 Vavra Ludék St. Mésto Zw 18,2 12
428 Ondruch - Rozum Traplice Zw 12 18,2 12
429 Kolafik Jifi Traplice 196 Zw 12 18,1 12
436 Rezni¢ek Miloslav Babice 138 Zw 11 18,0 12
441 Tomanek Libor Modra 96 Zw 09 18,0 12
425 Obdrzalek Petr Babice 515 Zw 17,8 12
433 Zabransky a spol. Vinafi Maratice Zw p.s. 12 17,8 12
424 Hrabica Antonin Napajedla 700 Zw 17,7 12
435 Brazdilik Pavel Kudlovice Zw 1 17,7 12
420 Manasek Josef Ing. Husténovice 325 Zw 17,5 12
434 Kravacek Vit Kudlovice 253 Zw 11 17,5 12
417 Sekanina Stanislav Topolna 289 Zw 17,4 12
437 Mancik Jifi Napajedla Zw kab. 1 17,3 12
423 Vecera Vladimir Napajedla 1351 Zw 17,0 12
431 Kanovsky Karel Knézpole Zw 12 17,0 12
432 Horacek Pavel Traplice Zw kab. 12 16,8 12
440 Behrik Stépan Napajedla 780 Zw 10 16,5 12
419 Adamik Antonin Husténovice Zw 16,0 12
438 Hanak Jindfich Tupesy 339 Zw p.s. 1 16,0 12
Pocet vzork : 24
Smés ¢ervena odridové urcéena
445 Otépka Miroslav Ing. Traplice RM + Zw p.s. 12 18,6 5
443 Balicek - Hruska Kudlovice Zw + CM 18,3 5
446 Sedénka Josef Kudlovice 59 Sv + Zw 24°NM 12 18,2 5
447 Buchtik Frantisek Traplice 261 Sv+ MP + Zw 11 18,2 5
448 Petratur Antonin Uh. Hradisté 546 Fr + MP 24°NM 1 181 5
444 Hron a spol. Vinafi Sady André + Zw p.s. 17,1 5
Pocet vzork : 6
Smés cervena odrudové neurc¢ena
450 Dureska Zoltan Nemcinany Cuvée Cervené 12 18,7 5
452 Macku Petr Mikovice Sm. ¢. p.s. 12 184 5
451 Hrebicek Vit Tupesy 312 Sm. ¢. 12 180 5
449 Verbik Radomir Traplice 84 Sm. €. 17,7 5
4

Pocet vzorku :



Rosé

469
461
455
453
460
465
470
464
468
471
454
463
456
458
457
467
459
466
472

462

Nizl Jozef

Keno Radek

Bartos Stanislav
Vrankova - Sestakova
Jungman Antonin
Keno Radek
Otépka Miroslav Ing.
Machalek Karel
Keno Radek
Turecky Zdenék
Mikul€ik Roman
Hlavacek - Snopek
Mikel Petr

Kubina Tomas
Kadlec

Hulcky Ivan Ing.
Simonik Jan

Drobil - Dohnalek
Mezulianik Vaclav
Cevela Ale$

RUZOVA VINA - rosé

Nemdcinany
PV Jalubi
Vazany 165
Traplice

PV Jalubi

PV Jalubi
Traplice
Kunovice 810
PV Jalubi
Traplice 110
Popovice 382
Mikovice
Traplice 379
Traplice 403

Pohoftelice 269

St. Mésto
Traplice 420
Vazany 137
Blatnice 312
Jankovice 150

Pinot noir - rosé
CM -rosé
CS -rosé

Agni - rosé
André - rosé
Blauburger - rosé
Zw - rosé
Zw - rosé
Zw - rosé
Zw - rosé
André - rosé
Sv - rosé
Dornfelder - rosé
Sm. &. - rosé

Dornfelder - rosé

Sv -rosé
Zw + Fr - rosé
Fr-rosé
Sv - rosé
Nitra - rosé

VzH
kab.

kab.

p.s.
VzH

kab.
p.s.
24°NM

kab.

p.s.

p.s.

kab.

12

18,8
18,7
18,6
18,5
18,4
18,4
18,4
18,3
18,3
18,3
18,2
18,2
18,1
18,1
18,0
18,0
17,8
17,7
17,5
17,0
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Pocet vzork :
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VAaclav Batousek
a synove

Tesarstvi - pokryvacstvi
687 04 Traplice 389
IC:628 08 401

tel. 737 259 @12
vaclav.batousek@seznam.cz

ep Stojanov

Klasterni sklepy Velehrad

- vyroba a prodej vina

- otevieno pondéli az patek od 9:00 do 16:00 hodin

- fizené degustace po piedchozi domluvé ve smluveny
termin i pies vikendy

www.klasternisklepy.cz
Agro Zlechov a.s., Skolni 119, Zlechov




MIPEXA s.r.o. Traplice

CNC obrabéni
NC Bearbeitung

687 04 Traplice 426
Tel.: 572 572 619
Fax.: 572 572 235

e-mail: mipexa@mipexa.cz
http://www.mipexa.cz/
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BD SENSORS"

tlakomérna technika

- snimace tlaku a tlakoveé diference

- tlakove spinace

- digitalni manometry

- ponorné a vestavné snimace vysky
hladiny kapalin

- sluzby autorizovane a akreditované
kalibracni laboratore pro tlaky 0...400 MPa

BD SENSORS s.ro. +420 572 411 011

Hradistska 817 www.bdsensors.cz
687 08 Buchlovice  prodej@bdsensors.cz

Vas partner pro elektronické méreni tlaku a vysky hladiny.
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Dana Vavrova

Sokolovska 570

s prodej bytovych dopliiki Uherské Hradisté- Maratice
® navrhy a redlizace bytoveho designu. 686 01 smér Jarosov
e zakazkove siti, opravy a Upravy odévu tel.: +420 777 349 074 nebo +420 729 427 312

www.decorstyl.cz
decorstyl@decorstyl.cz

PNEU SERVIS

T Zdenék PETRZELKA
Mh Traplice 421

(5565 1

Tel.. 605908 939

SERVIS VOZIDEL « DIAGNOSTIKA
PRIPRAVA NA STK




EC- MONT s.r.o.

Spole¢nost EC — mont, s.r.0. je soukroma spolecnost, ktera provadi
montaz rozvodu vody, topeni, plvnu, podlahového
vvtapéni,vzduchotechniky, vyménikove stanice, tepelna ¢erpadla,
solarni zarizeni,vvhrivané prirodni a umélé travniky , olejove
hospodarstvi, apravny vody, montaz, servis a revize plynovvch
zarizeni bez omezeni vykonu.

Spoleénost vznikla v bieznu 1999, vedeni spoleénosti ma dlouhodobé
zkusenosti v tepelné technice, technicko — poradenskych sluzbach, véetné
kompletnich servisnich sluzeb VIESSMANN, BUDERUS,
KILIMATIZACE LG, MEIBES. THERM. ACV, ELTE, REHAU,
WEISHAUPT.

Cinnost spoleénosti EC — mont, s.1.0. je zaméfena na akce, které realizuje
od studie,projektu, pies realizaci az po uvedeni zakazky do provozu. Na
kazdou akei zpracujeme projekt véetné cenové kalkulace a v pripadé
spokojenosti investora 1 dodavkn a montaz éinnosti s tim souvisejicich,

Je pro nas samoziejmosti realizovat dila v kvalité odpovidajici piedstavam
mvestora a spliinyici pozadavky patiiénych norem, piedpisi a modernich
technologii. I vy mate moznost vyuzit nasich sluzeb a stat se nasimi
spokojenymi zakazniky. Pokud mate o nase sluzby zdjem, mmizete s1
prostudovat nasi nabidku.

www.ecmont.cz




' 4
B Chteli hyste vétsi uroky, nez jsou na spoficich ctech, penzijnim sporeni, nebo stavebnim sporeni?

= C{htéliﬁbﬁste si vytvorit finan¢ni rezervu, ktera by vam poslouzila v tézkych Zivotnich
situacich, zptijemnila vim odchod do duchodu nebo byste si mohli nasettit na vysnény
dum, auto ¢i dovolenou,

B Chtéli byste mit své penize vidy k dispozici a ne se zavazovat na urcitou dobu?

W Chtéli byste mit moZnost i éastecného vybéru bez nutnosti ukonceni smlouvy ¢i
nesmysinych poplatku?

M Chtéli hyste mit maximalni jistotu zhodnoceni svjch vkladt pii dodrzeni urcitého
casovéeho horizontu?

M Chteéli byste ochranit sviij kapital proti inflaci?

M Zajimala by vas moznost cerpani renty bez ubytku kapitalu?

M Méli byste zajem pracovat v mladem kolektivu, pro rakouskou spole¢nost?
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SPOJOVACI MATERIAL

vruty ’ nyty
¢rouby g e
matice

o  [otvy
podlozky “= hmozdiny

doprava do 3,5t
Peugeot Boxer nosn. 1,5t

WWW.MasTRa.eu
TeL.: 572572 630 | MoBiL: 777 66 80 41, 42



DVERE A ZARUBNE

POZDNI SBER
INTERIEROVYCH DVERI A ZARUBNI
& VYBER Z DVERI

2014

Sklizime dvere nejvyssi kvality na jedné
z nejlepsich poloh produkuijici Spickovy
material. Dvere jsou velmi intenzivni, dlouho
doznivajici, se silnym projevem interiéru.
Produkujeme dvere i zarubné riznych odrud.
Chuté jsou velmi pevné.

www.topdoors.cz




zz/stavby

Zdenék Ziska

Provadime rekonstrukce domu a bytu
Jsme vyhradnim zastupcem obchodni sité SMART WINDOW pro Zlinsky kraj.

v' plastova okna ze znackovych profilu

v’ Zaluzie, parapety, sité proti hmyzu

v" interiérové dvere a oblozkové zarubné

v" plovouci, korkové, dievéné podlahy a lina
v sekéni garazova vrata

v posuvné brany a automatické pohony

v oploceni zahrad a objektu

v zamecnické a svareéské prace

tel: +420 608 424 895
email: zzstavby@zzstavby.cz

www.zzstavby.cz
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Vina vypéstovana na vini¢nich tratich v okoli Traplic,
Kudlovic a Jalubi

VétSina z nas, mistnich vinart, sva vina vyrabi jak z hrozn( vypéstovanych na mistnich vinicich,
tak z hroznu pfivezenych z riznych oblasti celé Moravy. To je obecné znama véc, ktera urcité prispiva
k obohaceni na8i vystavy vin o dalsi zajimavé odrudy, které ve zdejSich konéinach nepéstujeme.
Myslime si vSak, Ze by byla Skoda, aby vina z hrozni vypéstovanych v naSem katastru a blizkém okoli
zlstala pri vystavé vin neidentifikovatelna.

Proto jsme se rozhodli zaradit tuto samostatnou kategorii, abyste méli moznost tyto vina ochutnat

a posoudit tak jejich typickou chut a vini.

Vinice v této oblasti jsou roztrouseny po Krajiné a zaujimaji jen nejvyhodnéjsi ¢asti kopcovitého terénu.
Casto mivaji i pomérné znadnou nadmorskou vysku, coZ zpomaluje pribéh vegetacnich fenofazi vinné
révy. Zrani hroznu je pozvolné a vytvareji se v nich aromatické latky tenkych a zviastnich reduktivnich
ténu. Proto jsou vina z oblasti svérazna a maji nezaménitelny charakter. Jendou z hlavnich odrdd tu je

odruda Miiller Thurgau, ktera sem patfi jako napln zdejsich vinic produkujicich prevazné bila vina s
vyraznéjsim obsahem kyselin. K vyrobé bilych vin s aromatickymi latkami vyraznéjsi povahy se dobre

uplatriuje Muskat Moravsky.

V nejlepSich vini¢nich polohach vyzravaji i Ryzlink rynsky a Rulandské bilé, které maji charakter vin

severnich vinafskych oblasti a jsou vhodné k delSimu zrani v lahvi. Lahvové zrala vina z této oblasti si
udrzuji svoji svézest po mnoho let.

BILA VINA

vz. Péstitel Obec odrida dourc. rok body C.k.
114 Balicek - Hruska Kudlovice RB 12 18,2 5
102 Bican Josef Traplice 176 RB 189 4
79 Bican Petr Traplice 176 Ng 18,9 10
169 Bican Petr Traplice 176 RR p.s. 1 185 7
100 Bratfi Dibdakovi Traplice 142 RB 17,8 4
290 Buchtik Frantisek Traplice 261 RB + RV + Sg 17,3 12
225 Buchtik FrantiSek Traplice 261 Sg p.s. 1 16,8 9
101 Hra Josef Traplice 385 RB 18,2 4
208 Chrastek Michal Traplice RV p.S. 12 183 8
226 Janecek Ladislav Traplice 80 Sg p.s. 11 18,2 9
126 Janecek Ladislav Traplice 80 RB 1 180 5
3 Kolarik L. - Vranka R. Traplice Hibernal 18,8 2
30 Kuneta Petr Traplice Chardonnay p.s. 11 18,2 1
120 Mikel Petr Traplice 379 RB p.s. 12 183 5
307 Mikel Petr Traplice 379 Sm. b. 18,2 4
134 Ondruch - Rozum Traplice RB p.S. 6 18,5 5
129 Ondruch - Rozum Traplice RB p.s. 9 184 5
127 Ondruch - Rozum Traplice RB p.s. 1 18,1 5
286 Ondruch - Rozum Traplice \Y/4 8 18,1 11
221 Ondruch - Rozum Traplice Sg p.S. 12 17,8 9
22 Ondruch - Rozum Traplice Chardonnay p.s. 12 16,8 1



vz. Péstitel Obec odridda dourc. rok  body C.k.
165 Pekarek Radomir Traplice 312 RR p.s. 11 188 7
292 Pekarek Radomir Traplice 312 RR + RB + SZ 18,3 12
172 Prilu€ik Antonin Jalubi 616 RR VzH 1 19,1 7
66 Prilucik Antonin Jalubi 616 MT p.s. 19,0 3
248 Prilucik Antonin Jalubi 616 TC VzH 11 185 10
144 Rozumek Jifi Traplice RR 17,8 6
177 Rozumek JiFi Traplice RS 17,8 7
104 Simonik Radim PV Jalubi RB kab. 17,9 4
130 Svub Jan Traplice 364 RB 8 188 5
229 Svub Jan Traplice 364 Sg 8 18,6 9
118 Valer Tomas Traplice 308 RB p.s. 12 18,0 5
288 Valer Tomas Traplice 308 MT + VCR + MM 17,9 12
311 Vavra Jifi Traplice Sm. b. 17,9 4
293 Verbik Radomir Traplice 84 RR+RB+TC 18,2 12
287 Verbik Radomir Traplice 84 MT + MM 18,0 12
CERVENA VINA
447 Buchtik FrantiSek Traplice 261 Sv+MP+Zw 11 182 5
380 Cevela Jifi Traplice MP 18,8 1
383 Cevela Jifi Traplice MP kab. 12 18,6 1
384 Hrna Zdenék Traplice 320 MP kab. 12 17,6 1
360 Kolafik L. - Vranka R. Traplice Dornfelder 11 189 8
458 Kubina Tomas Traplice 403 Sm. €. - rosé 18,1 6
349 Kubina Zdenék Traplice 403 Dornfelder 18,1 8
416 Kubina Zdenék Traplice 403 Sv p.s. 3 18,0 3
428 Ondruch - Rozum Traplice Zw 12 18,2 12
445 Otépka Miroslav Ing. Traplice RM + Zw p.s. 12 186 5
413 Simonik Radim PV Jalubi Sv p.s. 11 183 3
449 Verbik Radomir Traplice 84 Sm. ¢&. 17,7 5
453 Vrankova - Sestakova Traplice Agni - rosé 18,5 6




Vystavena vina - fazeni podle obci

vz Péstitel Odruda douré. rok body ¢.k.
Babice
53  Caudr FrantiSek Ing. MT 18,0 2
327 Caudr Franti$ek Ing. CM 17,4 2
266 Kovarik FrantiSek VZ 17,8 11
223 Kovarik Libor Sg p.s. 12 17,0 9
78 Lan8perk Josef Ng 18,2 10
234 LanS$perk Josef SZ 18,0 9
390 Manasek Frantisek Ing. RM p.s. 12 18,4 9
185 Manasek FrantiSek Ing. RS p.s. 12 17,8 7
205 Obdrzalek Petr RV p.s. 18,6 8
267 Obdrzalek Petr VZ 18,2 11
425 Obdrzalek Petr Zw 17,8 12
52  Obdrzalek Petr MT 17,4 2
196 Reznicek Miloslav RV 18,6 8
340 Reznitek Miloslav CS 18,1 7
436 Rezni¢ek Miloslav Zw 11 18,0 12
Pocet vzorka : 15
Blatnice
115 Mezulianik Vaclav RB 12 18,2 5
472 Mezulianik Vaclav Sv - rosé 12 17,5 6
164 Mezulianik Vaclav RR 11 17,0 7
382 Mezulianik Vaclav MP 12 17,0 1
70 Mezulianik Vaclav MT 12 16,0 3
Pocet vzorkd : 5
Borsice
16 Banovsky Antonin Chardonnay p.s. 18,2 1
146 Banovsky Antonin RR 17,9 6
230 Brazdil Karel Solaris 25,5°NM 18,6 1
34 Brazdil Karel Kerner 18,5 1
403 Buchtik Zdenék Sv 18,1 3
41 Cukr Josef MM p.s. 12 17,9 4
39 Cukr Zdenék MM p.s. 18,3 4
110 Cukr Zdenék RB p.s. 18,2 4
251 Dolozilek Radek VCR p.s. 18,3 4
219  Durnik Vladimir Sg p.s. 18,4 9
179  Durnik Vladimir RS p.s. 18,3 7



vz Péstitel Odrada dour¢. rok body C.k.
224  Frybort Tomas Ing. Sg p.s. 12 18,3 9
209 Gottwald Josef RV p.s. 09 18,9 8
94 Gottwald Josef Palava VzH 08 18,7 8
174  Gottwald Vladimir RR p.s. 09 18,5 7
426 Hlavackova Eva w 18,3 12
402 Hrusak Jaroslav Sv 18,9 3
401 Kofinek Horymir Sv 18,0 3
335 Matéjek Miroslav CM kab. 11 17,7 2
40 Méstanek Viadimir MM p.s. 18,4 4
319 Meéstanek Viadimir André p.s. 12 17,9 5

9 Mikulka Petr Chardonnay 17,5 1

60 Pernica Zdenék MT 18,6 2
389  Stodulka Miroslav RM 17,9 9
310 Stoprounsti vinafi Sm. b. 18,2 4
328 Svoboda Pavel Ing. CM 17,7 2
332 Stolfa Antonin CM kab. 12 18,6 2
297  Stolfa Antonin MT + MM p.s. 184 12
43  Tomanek Alois Ing. MM VzH 11 19,0 4
347 Tomanek Alois Ing. CS VzH 09 18,3 7
282 Tomanek Alois Ing. VZ VzH 11 17,8 11

62 Tomanek Miloslav Ing. MT 19,5°NM 18,8 3
281 Tomasl Vaclav VZ p.s. 11 17,5 11
145 Vranka Libor RR 18,3 6

59  Zmolik Jifi MT 18,2 2

Pocet vzorku : 35
Buchlovice

249 BD SENSORS TC p.s. 9 18,9 10

29 BD SENSORS Chardonnay p.s. 11 18,1 1
239 Hrha FrantiSek SZ p.s. 09 18,9 9
228 Hrha FrantiSek Sg VzH 11 18,8 9

Pocet vzorkd : 4
Gedersdorf (A)

475 Rohrhofer VZ 18,7 11
Pocet vzorkda : 2
Husténovice

260 Adamik Antonin VZ 19,0 11

142 Adamik Antonin RR 17,5 6



vz Péstitel Odruda douré. rok body C.k.
419 Adamik Antonin Zw 16,0 12
262 Bazala Bohuslav VZ 17,9 11

97 Bazala Bohuslav RB 17,7 4
246 Dvoracek Milan TC p.s. 11 18,8 10
140 Dvoracek Milan RR 18,7 6

6 Dvoracek Milan Chardonnay 18,4 1

89  Dvoracek Milan Ng 12 18,4 10
261 Dvoracek Milan VZ 18,1 11
189 Dvoracek Milan ml. RS VzH 11 18,7 7

7 Dvofracek Milan ml. Chardonnay 18,3 1
42 Dvoracek Milan ml. MM p.s. 11 17,8 4
141  Dvoracek Milan ml. RR 17,7 6

81 Manasek Josef Ing. Ng kab. 17,7 10
420 Manasek Josef Ing. Zw 17,5 12
103 Manasek Josef Ing. RB kab. 17,4 4

Pocet vzorki : 17
Jalubi
172  P¥ilucik Antonin RR VzH 11 19,1 7
66  Prilucik Antonin MT p.s. 19,0 3
248  Pilucik Antonin TC VzH 11 18,5 10
359  PiiluCik Antonin Dornfelder p.s. 12 18,4 8
397 Zapletal Bretislav Ing. Sv 18,8 3
217 Zapletal Bretislav Ing. Sg p.s. 18,5 9
Pocet vzorka : 6
Jankovice

462 Cevela Ales Nitra - rosé kab. 17,0 6
Pocet vzorku : 1
KnézZpole

316 CZS Knézpole André 18,5 5

8  CZS Knézpole Chardonnay 18,1 1
356 CZS Knézpole Dornfelder 18,1 8

56 CZS Knézpole MT 18,0 2
235 CZS Knézpole SZ 17,8 9
269 CZS Knézpole \V/4 17,7 11

57 Karovsky Karel MT 18,7 2
399 Kanovsky Karel Sv 18,0 3
431 Kanovsky Karel Zw 12 17,0 12



vz Péstitel Odrada dour¢. rok body C.k.
400 Knot Stanislav Sv 17,5 3
116 Knot Stanislav RB 12 17,2 5

58 Knot Stanislav MT 16,7 2

Pocet vzork( : 12

Kudlovice
443 Balicek - Hruska Zw + CM 18,3 5
114 Balicek - Hruska RB 12 18,2 5
378 Balicek - Hruska Merlot 9 17,8 9
435 Brazdilik Pavel Zw 11 17,7 12
245 Brezina Ladislav TC VzH 12 19,0 10
309 Brezina Ladislav Sm. b. 18,0 4

5 Bfezina Ladislav Hibernal p.s. 9 17,4 2
308 Bujak Jifi Sm. b. 18,3 4
161 Dockal Stanislav RR VzH 12 18,3 7
123 Dockal Stanislav RB p.s. 12 18,0 5

73 Dockal Stanislav MT p.s. 12 17,6 3
163 Fusek Kvétoslav RR 1M1 18,3 7
331 Fusek Kvétoslav CM 12 16,5 2
125 Gajdosik Pavel RB 11 17,9 5
412 GajdoSikova Véra Sv 11 17,8 3
133 Chrastek Zdenék RB p.s. 7 18,5 5
210 Chrastek zdenék RV 8 18,0 8
44 Chrastek Zdenék MM 9 17,4 4
373 Chrastek Zdenék Fr 11 17,0 10
132 Kovafik Pavel RB p.s. 8 18,1 5
304 Kovarik Pavel MM + MT 8 17,9 12
122 Kovarik Pavel RB p.s. 12 17,0 5
175 Kravacek Vit RR 7 18,9 7
434 Kravacek Vit Zw 11 17,5 12
263 Muzsky sbor Kudlovice VZ 17,5 11
131  Slanéik Jan RB 8 18,3 5
408 Slancik Jan Sv 12 15,0 3
303 Sedénka Josef RB + VCR + MT 26°NM 11 19,0 12
98 Sedénka Josef RB 18,4 4
446 Sedénka Josef Sv + Zw 24°NM 12 18,2 5
363 Skrabalova Petra Fr 18,0 10
117  Suransky RB kab. 12 18,3 5
183  Suransky RS kab. 12 16,9 7
176  Suransky RR p.s. 5 15,0 7
153  Svec Lumir RR p.s. 18,2 6
242  Svec Lumir TC p.s. 180 10

12 Svec Lumir Chardonnay p.s. 17,7 1
90 VICek Jaroslav Ng 12 17,8 10
289 Vigek Jaroslav MT + VCR + MM 17,0 12
45 VI€ek Jaroslav MM 8 16,2 4

Pocet vzork( :



vz Péstitel Odrada douré. rok body C.k.
Kunovice
138 Machalek Karel RR 18,6 6
295 Machalek Karel Sg + RV kab. 18,5 12
464 Machalek Karel Zw - rosé kab. 18,3 6
Pocet vzorka : 3
Mikovice KPV
112  Hlavacek - Snopek RB VzH 18,7 4
180 Hlavadek - Snopek RS VzH 18,5 7
192 Hlavacek - Snopek RV 18,5 8
232 Hlavacek - Snopek SZ 18,5 9
463 Hlavacek - Snopek Sv - rosé kab. 18,2 6
37  Macka Libor MM p.s. 18,3 4
63  Macku Libor MT p.s. 18,3 3
318 Macku Libor André p.s. 18,1 5
148 Mackdl Libor RR p.s. 18,0 6
197  Macku Libor RV kab. 17,9 8
452 Mackul Petr Sm. ¢ p.s. 12 18,4 5
381 Sladky Petr MP p.s. 18,5 1
227 Sladky Petr Sg VzH 11 18,3 9
152  Sladky Petr RR p.s. 17,9 6
344  Sladky Petr CS VzH 11 17,4 7
305 Sladky Petr Sm. b. 16,9 4
Pocet vzorkd : 16
Modra
306 Cevela JiFi Sm. b. 17,6 4
250 Grebenicek Antonin VCR kab. 17,6 4
119 Hanacek Petr Ing. RB p.s. 12 19,1 5
32 Hanacek Petr Ing. Chardonnay p.s. 07 18,0 1
351 Hurika David Dornfelder 18,0 8
178 Tomanek Libor RS p.s. 19,0 7
441 Tomanek Libor Zw 09 18,0 12
Pocet vzorkd : 7
Napajedia
440 Behrik Stépan Zw 10 16,5 12
124 Hejda Milan RB VzH 12 18,6 5
424 Hrabica Antonin Zw 17,7 12



vz Péstitel Odrada dour¢. rok body C.k.
71 Hrabica Jaroslav Ing. MT 12 18,2 3
414 Mancik Jifi Sv p.s. 11 18,4 3
437 Mancik Jifi Zw kab. 11 17,3 12
406 Vecera Vladimir Sv p.s. 18,1 3
423 Vedera Vladimir Zw 17,0 12
51 Vinafi Napajedla MT 15,5 2
Pocet vzorkd : 9
Nemcinany (SK)
450 Dureska Zoltan Cuvée cCervené 12 18,7 5
72  Galambo$ Jan MT kab. 12 16,0 3
361 Gazi Stefan Dunaj VzH 18,6 3
14  Gazi Stefan Chardonnay p.s. 17,2 1
55 Hlavac¢ Stefan MT 17,5 2
54 Hudak Jozef MT 17,6 2
157  Jankela Stefan RR 12 17,9 7
206 Kalman Jaroslav RV p.s. 18,0 8
275 Kalman Jaroslav VZ p.s. 17,7 11
410 Kéry Peter Sv 12 19,0 3
168 Nizl Jozef RR p.s. 11 19,0 7
469 Nizl Jozef Pinot noir - rosé VzH 18,8 6
285 Nizl Jozef VZ p.s. 09 17,5 11
207 Nizl Jozef RV p.s. 17,0 8
96  Porubec Julius Pinot blanc p.s. 18,1 4
274  Porubec Julius VZ p.s. 17,9 11
398 Porubec Julius Sv 15,5 3
243  Slazak Martin TC p.s. 18,1 10
270 Slazak Tomas VZ kab. 17,5 11
201  Slazak Viliam RV kab. 18,0 8
21  Sabik Stefan Chardonnay VzH 18,6 1
317 Sabik Stefan André kab. 17,5 5
67  Svec Anton MT p.s. 17,5 3
200 Svec Anton RV kab. 174 8
312 Svec Stanislav Ing. Cuvée bielé 12 17,6 4
35  Valkovi¢ FrantiSek Ing. Milia p.s. 18,6 1
2 Valkovi¢ Frantidek Ing. Dévin p.s. 18,0 2
15  ValkoviC FrantiSek Ing. Chardonnay p.s. 17,0 1
367 Valkovi¢ Stanislav Fr 18,3 10
268 Valkovi¢ Stanislav VZ 18,1 11
Pocet vzorku : 30
Pohorelice
370 Kadlec Fr 12 18,5 10



vz Péstitel Odrada douré. rok body C.k.
430 Kadlec Zw 12 18,3 12
457 Kadlec Dornfelder - rosé 18,0 6

Pocet vzorka : 3
Polesovice
214  Naplava Josef Sg 18,2 9
284 Naplava Josef VZ 10 17,4 11
156  Soustek J +J RR 23,5°NM 19,2 6
Pocet vzorkd : 3
Popovice
158 Medek Zdenék RR p.s. 12 18,4 7
385 Medek Zdenék MP 10 17,0 1
212 Mikuléik Roman Sg 18,3 9
454 Mikuléik Roman André - rosé 18,2 6
252  Mikul¢ik Roman VZ 17,5 11
345 Svec Bronislav CS 10 18,8 7
271  Svec Bronislav \V4 p.s. 18,5 11

84  Svec Bronislav Ng p.s. 18,3 10

17 Svec Jifi Chardonnay VzH 18,4 1
216  Svec Jifi Sg p.s. 18,2 9

38 Tvrdon FrantiSek MM p.s. 18,9 4
291  Tvrdon FrantiSek RR + RB 18,1 12

Pocet vzorka : 12

Pratelé Vina Jalubi
181 Blahus Ivo RS VzH 19,1 7
354 Blahus lvo Dornfelder 18,4 8
3917 Blahus Ivo RM VzH 12 18,4 9
396 Blahus Ivo Sv 18,4 3
365 Blahus Ivo Fr 18,2 10
264 Blahus Ivo VZ 17,9 11
325 Blahus Ivo CM 17,8 2
460 Jungman Antonin André - rosé kab. 18,4 6

82  Jungman Antonin Ng kab. 18,3 10

25  Jungman Antonin Chardonnay VzH 12 18,2 1
324 Jungman Antonin CM 18,0 2
366 Jungman Antonin Fr 17,7 10
195 Jungman Antonin RV 17,6 8



vz Péstitel Odrada dour¢. rok body C.k.
184  Jungman Antonin RS p.s. 12 16,5 7
83  Keno Radek Ng kab. 19,0 10
461 Keno Radek CM - rosé kab. 18,7 6
182 Keno Radek RS VzH 18,5 7
465 Keno Radek Blauburger - rosé p.s. 18,4 6
468 Keno Radek Zw - rosé p.s. 18,3 6
298 Keno Radek RV + Ng p.s. 17,9 12
353 Keno Radek Dornfelder 17,3 8
36 Ondras DuSan MM 18,7 4
394 Ondras Dusan RM VzH 09 18,6 9
315 Ondras Du$an Alibernet p.s. 12 18,3 11
313 Ondras Dusan Agni VzH 12 18,2 11
387 Ondras Du$an Nitra p.s. 12 17,8 9
4 Ondras Dusan Hibernal p.s. 17,2 2
338 Ondras DuSan CM 08 16,6 2
386 Prat Josef Nitra 12 18,8 9
1 Prat Josef Aurelius 18,5 2
215  Prat Josef Sg 18,3 9
13 Prat Josef Chardonnay p.s. 18,2 1
50 Prat Josef MT 18,1 2
77  Prat Josef Ng 18,1 10
155 Prat Josef RR p.s. 16,9 6
377 Simonik Radim Merlot p.s. 11 18,8 9
91 Simonik Radim Ng kab. 12 18,4 10
375 Simonik Radim Fr p.s. 11 18,3 10
413  Simonik Radim Sv p.Ss. 11 18,3 3
104 Simonik Radim RB kab. 17,9 4
222 Simonik Radim Sg p.s. 12 17,6 9
326 Simonik Radim CM 17,3 2
Pocet vzorku : 42
Spytihnév
213 Kotlaba Bronislav Sg 16,9 9
47  KrejCifik Ondra MT 17,8 2
418 Obdrzalek Josef Zw 18,4 12
341  Obdrzalek Josef CS 12 17,9 7
136 Polasek Marcel RR 17,9 6
135 Pollak Lubomir RR 18,0 6
Pocet vzorka : 6
Staré Mésto
121  FryStak Radek RB p.s. 12 18,5 5
128 Frystak Radek RB p.s. 11 18,4 5
23  Frystak Radek Chardonnay p.s. 12 18,3 1



vz Péstitel Odrada douré. rok body C.k.
238  Hulcky lvan Ing. SZ p.s. 11 18,3 9
61 Hulcky Ivan Ing. MT kab. 18,1 3
467 Hulcky lvan Ing. Sv - rosé p.s. 18,0 6
86  Vavra Ludék Ng p.s. 18,3 10
421 Vavra Ludék Zw 18,2 12
19  Vrana Dalimil Chardonnay VzH 17,9 1
85  Vrana Dalimil Ng p.s. 16,4 10
Pocet vzorka : 10
Topolna
348 Bacuvcik Alois Dornfelder 18,5 8
395 Bacuvcik Alois Sv 18,4 3
92  Hubacek Oldfich Ing. Ng 09 18,8 10
75 Hubacek Oldfich Ing. MT 09 18,5 3
240 Lapcik Miroslav Ing. TC p.s. 17,9 10
247 Nedbalek Stanislav TC VzH 11 184 10
333 Nedbalek Stanislav CM p.s. 12 17,8 2
74 Nedbalek Stanislav MT p.s. 11 16,5 3
357 Neumann Michal Dornfelder VzH 18,3 8
405 Neumann Michal Sv p.s. 17,9 3
203 Sekanina Stanislav RV p.s. 18,1 8
417 Sekanina Stanislav Zw 17,4 12
Pocet vzorkd : 12
Traplice
102 Bidan Josef RB 18,9 4
368 Bican Josef Fr p.s. 18,9 10
33  Bican Josef Chardonnay p.s. 05 18,5 1
79 Bic¢an Petr Ng 18,9 10
329 BiCan Petr CM p.s. 18,9 2
169 Bican Petr RR p.s. 11 18,5 7
100 Bratfi Dibdakovi RB 17,8 4
447 Buchtik FrantiSek Sv+ MP + Zw 11 18,2 5
290 Buchtik FrantiSek RB + RV + Sg 17,3 12
225 Buchtik FrantiSek Sg p.s. 11 16,8 9
380 Cevela Jifi MP 18,8 1
383 Cevela Jifi MP kab. 12 18,6 1
93  Cevela Jifi Palava p.s. 18,2 8
20 Cevela JiFi Chardonnay VzH 17,3 1
18 Horacek Pavel Chardonnay VzH 18,3 1
258 Horacek Pavel VZ 17,8 11
279 Horacek Pavel VZ 12 17,8 11



vz Péstitel Odrada dour¢. rok body C.k.
432 Horacek Pavel Zw kab. 12 16,8 12
364 Horak Milan Fr 18,1 10
101 Hrha Josef RB 18,2 4
202 Hrha Zdenék RV kab. 18,4 8
276 Hrha Zdenék VZ p.s. 17,9 11
384 Hrna Zdenék MP kab. 12 17,5 1
107 Chrastek Michal RB p.s. 18,8 4
208 Chrastek Michal RV p.s. 12 18,3 8
226 Janecek Ladislav Sg p.s. 11 18,2 9
126 Janecek Ladislav RB 11 18,0 5
99 Kolafik JiFi RB 19,2 4
280 Kolafik Jifi VZ p.s. 12 19,1 11
187  Kolarik Jifi RS VzH 12 18,9 7
143  Kolarik Jifi RR 18,8 6
336 Kolarik Jifi CM p.s. 11 18,8 2
320 Kolafik Jifi André 11 18,7 5
429 Kolafik Jifi Zw 12 18,1 12
360 Kolarik L. - Vranka R. Dornfelder 11 18,9 8

3 Kolafik L. - Vranka R. Hibernal 18,8 2

76  Kolafik L. - Vranka R. Ng 18,6 10
108 Kolafik L. - Vranka R. RB p.s. 18,6 4
154 Kolafik L. - Vranka R. RR p.s. 18,5 6
337 Kolafik L. - Vranka R. CM p.s. 11 18,4 2
194 Kolafik L. - Vranka R. RV 17,9 8
199 Kubina Tomas RV kab. 18,1 8
273 Kubina Tomas VZ p.s. 18,1 11
458 Kubina Tomas Sm. &. - rosé 18,1 6
349 Kubina Zdenék Dornfelder 18,1 8
416 Kubina Zdenék Sv p.s. 03 18,0 3

10  Kubina Zdenék Chardonnay kab. 17,5 1
411  Kubina Zdenék Sv p.s. 12 17,4 3
30 Kuneta Petr Chardonnay p.s. 11 18,2 1
265 Kuneta Petr VZ 18,1 11
109 Kuneta Petr RB p.s. 18,0 4
120 Mikel Petr RB p.s. 12 18,3 5
307 Mikel Petr Sm. b. 18,2 4
456 Mikel Petr Dornfelder - rosé 18,1 6
352 Mikel Petr Dornfelder 17,9 8
134 Ondruch - Rozum RB p.s. 06 18,5 5
129 Ondruch - Rozum RB p.s. 09 18,4 5
428 Ondruch - Rozum Zw 12 18,2 12
127 Ondruch - Rozum RB p.s. 11 18,1 5
286 Ondruch - Rozum VZ 08 18,1 11
257 Ondruch - Rozum VZ 17,9 1
221 Ondruch - Rozum Sg p.s. 12 17,8 9
22 Ondruch - Rozum Chardonnay p.s. 12 16,8 1



vz Péstitel Odrada douré. rok body C.k.
445 Otépka Miroslav Ing. RM + Zw p.s. 12 18,6 5
470 Otépka Miroslav Ing. Zw - rosé VzH 18,4 6
26 Otépka Miroslav Ing. Chardonnay - Sur-lie VzH 12 18,3 1
346 Otépka Miroslav Ing. CS VzH 10 17,5 7
165 Pekarek Radomir RR p.s. 11 18,8 7
292 Pekarek Radomir RR + RB + SZ 18,3 12
404 Pekarek Radomir Sv p.s. 16,0 3
144 Rozumek Jifi RR 17,8 6
177 Rozumek Jifi RS 17,8 7
409 Simonik Jan Sv 12 18,7 3
95  Simonik Jan Palava 04 18,5 8
415 Simonik Jan Sv 08 18,4 3
211 Simonik Jan RV 07 18,3 8
459 Simonik Jan Zw + Fr - rosé 17,8 6
130 Svub Jan RB 08 18,8 5
229 Svub Jan Sg 08 18,6 9
339 Svub Jan CS 184 7
439 Turecky Zdenék Zw 23°NM 11 18,6 12
471  Turecky Zdenék Zw - rosé 24°NM 18,3 6
27  Turecky Zdenék Chardonnay 24°NM 12 18,0 1
256 Valer Tomas VZ 18,2 11
118 Valer Tomas RB p.s. 12 18,0 5
288 Valer Tomas MT + VCR + MM 17,9 12
11 Valer Tomas Chardonnay p.s. 17,8 1
311  Vavra Jifi Sm. b. 17,9 4
253 Vavra Jifi VZ 17,7 11
293 Verbik Radomir RR+RB+TC 18,2 12
287 Verbik Radomir MT + MM 18,0 12
449 Verbik Radomir Sm. ¢. 17,7 5
278 Vranka Milo$ VZ 12 17,7 11
314 Vranka Milo$ Alibernet 12 17,5 11
139 Vranka Milo$ RR 17,3 6
255 Vranka Mlo$ VZ 17,2 11
277 Vranka Tomas VZ 12 17,2 11
453  Vrankova - Sestakova Agni - rosé 18,5 6
244  Zich Ladislav TC 12 17,0 10
294  Zich Ladislav RR+TC 16,8 12
Pocet vzorka : 100

Tupesy
241 Cevela Vaclav TC p.S. 18,2 10
259 Cevela Vaclav VZ 180 11
342 Cevela Vaclav CS p.s. 12 17,5 7



vz Péstitel Odrada dour¢. rok body C.k.
193  Cevela Vaclav RV 17,3 8
322 Cevela Véaclav CM 17,0 2
166 Dohnal Josef RR p.s. 11 18,3 7
350 Dohnal Josef Dornfelder 17,2 8
302 Hanak Jindfich Au + RB 11 17,5 12
167 Hanak Jindfich RR p.s. 11 17,4 7
438 Hanak Jindfich Zw p.s. 11 16,0 12
451 Hrebicek Vit Sm. ¢&. 12 18,0 5
49 Kocourek Petr MT 18,8 2
323 Kocourek Petr CM 17,9 2
106 Vavra Jifi RB p.s. 18,3 4

Pocet vzorku : 14
Uherské Hradisté

31 Kahanek Otakar Ing. arch. Chardonnay 25°NM 11 18,7 1
188 Kahanek Otakar Ing. arch. RS 25,5°NM 12 18,5 7
237 Kahanek Otakar Ing. arch. SZ 25°NM 12 18,2 9
393 Kahanek Otakar Ing. arch. RM 24 5°NM 11 18,2 9
170  Petratur Antonin RR 23°NM 11 18,5 7
448  Petratur Antonin Fr+ MP 24°NM 11 18,1 S

Pocet vzorka : 6

Vazany
455 Barto$ Stanislav CS -rosé 18,6 6
466 Drobil - Dohnalek Fr - rosé p.s. 17,7 6
147  Drobil - Dohnalek RR kab. 17,6 6
372 Forman Vojtéch Fr VzH 12 18,7 10
254 Forman Vojtéch VZ 18,1 11
427 Hélia Antonin w p.s. 18,5 12
190 Hélia Antonin RV 18,0 8
296 Kutalek Antonin Chardonnay + MT p.s. 16,9 12
111  Kutalek FrantiSek RB VzH 18,5 4
231 Méstanek Antonin SZ 17,8 9

64 Méstanek Radek MT p.s. 18,1 3
299 Pavli¢ek Jaroslav RS + RR p.s. 12 17,8 12
379 Slezak Radek MP 18,4 1
204  Slezak Radek RV p.s. 17,4 8
46 Soustruznik Michal MT 17,5 2
321 Vecerfa Richard CM 18,7 2

68  Vecefa Richard MT 12 17,8 3

Pocet vzorku :



vz Péstitel Odrada douré. rok body C.k.
Velehrad
474 Luza Tomas Ing. RB VzH 11 18,7 5
473 Luza Tomas Ing. RV 18,3 8
160 Luza Vojtéch ml. RR p.s. 12 18,4 7
374 LuZza Vojtéch st. Fr p.s. 11 19,0 10
283 Luza Vojtéch st. VZ 10 18,1 11
Pocet vzorku : 5
Vesela u Zlina
355 Bednarik Petr Dornfelder 17,4 8
218 Machova Martina Mgr. Sg p.s. 18,0 9
Pocet vzorka : o
Vinari Maratice
88 Becdica Miloslav Ng 12 18,0 10
330 Becica Miloslav CM 12 17,5 2
376 Dostalek Antonin Merlot 12 18,4 9
113 Hanacek Antonin RB 12 18,1 5
236 Chmelik Karel SZ p.s. 18,7 9
173 Chmelik Karel RR p.s. 10 18,4 7
24  JezZovi Chardonnay VzH 12 18,9 1
343 Jezovi CS - barrique 11 18,5 7
171  Jezovi RR VzH 11 18,1 7
80  Jurek Jan Ng kab. 17,6 10
358 Kolac Jaroslav Dornfelder 12 18,1 8
28 Musil Josef Ing. Chardonnay p.s. 11 16,8 1
407 Musil Josef Ing. Sv 12 16,5 3
87  Supka Frantiek Ng 12 18,1 10
48 Zabransky a spol. MT 18,3 2
392 Zabransky a spol. RM p.s. 11 18,3 9
433 Zabransky a spol. Zw p.s. 12 17,8 12
186 Zajic Antonin RS VzH 12 18,4 7
Pocet vzorku : 18
Vinari Sady
369 Becica - Juracka Fr 12 18,4 10
159 Bedica - Juracka RR p.s. 12 17,9 7
301 Hatle Miroslav Hi + Pa + RS 23°NM 12 17,7 12



vz Péstitel Odrada dour¢. rok body C.k.
300 Hatle Miroslav RB + RR 22°NM 12 16,8 12
444 Hron a spol. André + Zw p.s. 17,1 5
149 Hron Josef RR p.s. 17,4 6
105 Hronova Jana Bc. RB p.s. 17,2 4
150 Krystof Antonin RR p.s. 18,3 6

69 KryStof Antonin MT 12 17,4 3
151 Medek Josef RR p.s. 18,5 6
198 Sedlar Pavel RV kab. 18,0 8
272  Sedlar Pavel VZ p.s. 18,0 11
137  Smistik Ivo RR 18,4 6
191  Smistik Ivo RV 18,1 8
334 Vinarstvi Medek CM 21,5°NM 12 17,9 2
162  Zatloukal Alois RR 11 16,5 7

Pocet vzorka : 16
Vracov
362 Lunda Martin Fr 18,2 10
388 Lunda Martin Regent p.s. 17,9 3
Pocet vzorka : 5
Zlechov
220 AGRO Zlechov a.s. Sg VzH 19,0 9
371 AGRO Zlechov a.s. Fr p.s. 12 18,8 10
65 AGRO Zlechov a.s. MT p.s. 17,7

Pocet vzorku :



Slovnik pojmu

Apelace

jsou predikaty v vzestupném poradi: kabinet, pozdni sbér, vybér z hroznd, vybér z bobuli. Ustanoveni apelace
upravuije plochy a zény péstovani, pfipustné nejvyssi vynosy na hektar, doporu¢ené a povolené odridy, minimalni
cukernatost a metody pfipravy.

Batonaz - z franc. batonnage

je technologicky proces Skoleni vina, kdy se vino necha néjakou dobu ve styku z kalem z odumfelych kvasinek.
Vinem se musi po celou dobu michat a musi v ném zlstat aktivni kvasinky. Vina po Skoleni jsou pIna, télnata,
vhodna k delSi archivaci.

Barvirka

je oznaceni pro modré hrozny s vysokym obsahem barevného pigmentu ve slupce bobuli a ¢ervenou barvu
duziny. Barvifky se pouZzivaji do smési vin k vylepSeni sytosti barvy sceleného vina. Hodné pouzivané barvirky
jsou Alibernet, Neronet, Dornfelder.

Cukreni
je pfidavani cukru ke zlepSeni obsahu cukru v rmutu. Obsah kyselin se vdak neméni.

Dekantér

je specialni sklenéna nadoba urcena k dekantaci vina. Tvar dekantéru je navrzen tak, aby po pfeléti Iahve
s vinem vznikla co nejvétsi hladina a vino rychle pfislo do styku s kyslikem.

Dochut’
Posledni chutovy dojem, ktery zanecha vino po polknuti v Ustech.

Enolog
je védecky Skoleny odbornik na vino a plné se orientujici ve viné.

Enologie
je védecka nauka o ving, je to odvétvi chemie s praktickymi diisledky a aplikacemi pfi vyrobé vina.

Fermentace

patii k nejdiilezit&j$im technologickym dovednostem a uméni sklepmistra. Spatné provedena fermentace ma ve
vétsiné nezvratny dopad va kvalitu vyrobeného vina. Kva$eni probihd pomoci vinnych kvasinek. Tyto pfemeénuji
obsazeny v mostu na etanol, za vzniku oxidu uhli¢itého a tepla.

Grappa

je alkoholovy destilat, ktery je vyroben z vylisk(, které zbyly po vylisovani rmutu. VétSinou se vyrabi ¢ervenych
odrud. Postup vyroby je obdobny jako pfi vyrobé ostatnich palenek.

Jable¢na kyselina

tvofi spolu s kyselinou vinnou nejvétsi podil kyselin ve viné. Na rozdil od kyseliny vinné je kyselina jable¢na lehce
zpracovavana mikroorganismy. Kvasinky pfeménuji kyselinu jable¢nou béhem kvaseni na alkohol. P¥i
odbouravani (jableCno-mlé€na fermentace) se jableCna kyselina pfeménuje na kyselinu mlé€nou. Kyselina
jable¢na ve viné vnimana jako ostra kyselina a snahou je vyrabét vino s nizkym obsahem kyseliny jable¢né.



Kupaz

je vinarsky termin pro scelovani vin. Cilem kupazovani je dosahnout vyvazenosti produktu mezi jednotlivymi
ro¢niky, napfiklad Sampanského (Sumivého) vina.

Kvasinky vinné

jsou jednobunécné organismy patfici do fadu houbovych organismui. Kvasinky rodu Saccharomyces zpusobuijici
alkoholové kvaseni a zahajuji svou ¢innost pfi kvasném procesu az po ukonceni ¢innosti. Cinnost apikulatnich
kvasinek je dalezita pro tvorbu aroma ve vingé, uslechtilé kvasinky (Saccharomyces) jsou dullezité pro tvorbu
etanolu.

Likérové vino

je destilat vyrobeny z ¢astecné prokvaseného hroznového mostu, vina nebo smési téchto produktl. Vino se dale
tzv. fortifikuje pfidavkem vinného destilatu na min. 17,5%. obj. skute&ného alkoholu, pfipousti se rovnéz
pfislazovani zahusténym mostem.

Mesni vino

nebo ,koser vino“ je vino vyrobené pro liturgické potfeby, podle internich predpist jednotlivych cirkvi. Platny
vinarsky zakon nijak vyrobu mesniho (koSer) vina neupravuje (stejné jako ostatni vina), upravuje pouze otazku
oznacovani takoveého vina.

Z ustanoveni zakona o oznacovani vina vyplyva, Ze pokud chce vyrobce oznadcit svlj produkt synonymem
.mesni‘ Ci ,koSer” vino na etiket&, musi si nejdfive vyzadat souhlas pfislusné cirkve, ktery musi ziskat
v pisemné podobé.

Miseni vina
Pro vznik jedine¢ného charakteru a kvality vina dochazi k miseni zakladnich vin.

Most

se ziskava lisovanim rmutu v lisu. Most Ize ziskat i bez lisovani tzv. samotokem, nebo lisovanim celych hroznu.
CasteCnym zkvasenim mostu vznika burcak.

Odkyselovani

je snizovani obsahu kyselin v mostéch zfedénim nebo vysrazenim kyseliny vinné uhli¢itanem vapenatym nebo
kyseliny vinné i jable¢né (srazeni dvou soli).

Remuaz (strasani lahvi)
po ukonceni druhotného kvasSeni (2 tydny — 3 mésice) se lahve ukladaji do svislé polohy, uloZzeny sediment
(kvasinky) je pomoci otaceni a setfasani pfesunovan do hrdla lahve. Tento proces trva asi 8 tydnu.

Ruzové vino . - . oy . , Ay e i
nepo rose, Je vino barvou od odstinu lososové az po ruzoveé nebo riZzovo — fialové. V3e je zavislé na pouzité
suroviné a technologii. Rosé se vyrabi z modrych hrozni metodou kratkého nakvaseni rmutu nebo bez

nakvaseni.
Samotok
je most, ktery odtekl ze rmutu samovolnym procesem a k jeho ziskani nebylo pouzito lisovani. Vyznacuje se

vétsim podilem kyseliny vinné a mensim podilem tfislovin. Samotok se pouziva napf. pfi vyrobé Sumivych vin
nebo vin typu rosé a klaret.



Svatomartinské vino

je mladé vino spliujici ustanoveni vinafského zakona. Znamku ,Svatomartinské® na vino registroval a zacal uzivat
Ing. Jifi KopecCek z Valtic. V sou€asné dobé je znamka v majetku Vinarského fondu, ktery ji spravuje.
Pod znacku Svatomartinské se mohou vyrabét tyto vina:

Bilé odrudy Muiller Thurgau a Veltlinské ¢ervené rané a ¢ervené odriidy Modry Portugal a Svatovaviinecké.
Vina Rosé se mohou vyrabét z odriid Modry Portugal a Svatovavfinecké.

Skoleni vina

je to soubor operaci, které provadi sklepmistr a to od sto€eni prvnich kald po lahvovani. Do Skoleni vina patfi
hlavné cifeni, filtrace, pfiprava vina k lahvovani.

Tanin
je kyselina tfislova.

Terroir

se pouziva od stfedovéku, kdy mnisi Cicterciaci zjistili vliv pady a celkového prostfedi v misté vinice ma vliv na
kvalitu hroznu. Do teroiru je nutné zahrnovat nejen geologické podlozi a sloZeni pady, ale rovnéz teplotu, srazky,
nadmorskou vysku.

Vinifikace
je cely proces vyroby vina od zpracovani hroznt po lahvovani vina.

Zbytkovy cukr

je cukr ve ving, ktery nebyl spotfebovan kvasinkami pfi kvasném procesu. Zbytkovy cukr ve viné se oznacuje v
souladu s vinafskym zakonem na etiketé, v gramech na litr, ur€enou terminologii. Napfiklad u tichych vin jako vino
suché, polosuché, polosladké, sladké. U Sumivych vin je terminologie: brut nature, extra brut, brut, extra sec, sec,
demi — sec a doux.
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